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Latfen once bu kilavuzu okuyunuz!

Degerli Miisterimiz,

Uriniimiizi tercih ettiginiz icin tesekkir ederiz.

Modern tesislerde Uretilmis ve titiz kalite kontrol islemlerinden gecirilmis olan
drdnUnuzin size en iyi verimi sunmasini istiyoruz. Bununigin, bu kilavuzun tamaminy,
ardnu kullanmadan 6nce dikkatle okuyunuz ve bir basvuru kaynagdi olarak saklayiniz.

(D Kullanma kilavuzu uiriinii hizli ve glivenli bir sekilde
o

kullanmaniza yardimci olur.

- Urint kurmadan ve calistirmadan 6nce kullanma kilavuzunu okuyunuz.

- Ozellikle givenlikle ilgili bilgilere uyunuz. Daha sonra da ihtiyaciniz olabilecegiicin
kullanma kilavuzunu kolay ulasabilecegdiniz bir yerde saklayiniz.

« Ayrica Urln ile birlikte ilave olarak verilen diger belgeleri de okuyunuz.

- Bu kullanma kilavuzunun baska modellericin de gegerli olabilecegini unutmayiniz.

- Cihazinizi enerji tuketimi agisindan verimli kullanabilmek icin lGtfen talimatlara
uyunuz.

- Cihaziniz ev tipi kullanim amaglidir. Ticari kullanima uygun dedgildir.

- Firmamiz kullanma kilavuzundaki talimatlara uyulmadigindan kaynaklanan herhangi
bir yaralanmadan ve zarardan sorumlu degildir.

DiKKAT! Yangin, elektrik carpmasi ve yaralanmaya sebebiyet vermemek icin glvenlik
onlemlerini dikkatli okuyunuz ve uyarilara uyunuz.

UYARI! Eger Grununuzun parcgalari kirik veya hasarliise kullanmayiniz! Size en yakin bir
Yetkili saticlya basvurunuz. Ucretsiz servis-montaj hizmetimiz yoktur. Kurulum
muUsteriye aittir.

[ZINOT: Uriinln Gizerinde bulunan isaretlemelerde veya triinlerle birlikte verilen diger
basili dokimanlarda beyan edilen degerler, ilgili standartlara gore laboratuvar
ortaminda elde edilen degerlerdir. Bu degerler, Grintn kullanim ve ortam sartlarina
gore degisebilir.

71 Uriiniiniiz opsiyon olarak farklilik gosterebilir.

Bu Uriin, gevreye saygilimodern tesislerde dogaya zarar vermeden c €
Uretilmistir.

AEEE Yonetmeligine uygundur.



ONEMLi NOT: Litfen tiriinG kullanmadan énce talimatlarin timind
dikkatli bir sekilde okuyun. Daha sonra yardim almak icin saklayiniz.

IMPORTANT NOTE: Please read the manual carefully before
operating your product. Retain it for future reference.

WAZNE: Przed uzyciem produktu nalezy doktadnie przeczytac
wszystkie instrukcje. Zachowaj je do wykorzystania w przysztosci.

EN...........:17-30

PL.............31-



UYARI
1. Calisma gerilimi 230V~ volttur, daha dUlsUk veya daha yUksek gerilimlerde
calistirmayiniz.
2. Urinuin elektrik ve montaj baglantilari yetkili servis elemanlari tarafindan yapiimalidr.
3. Elektrik hattinda mutlaka sigorta kullaniniz.
4. UrlinG topraklama baglantisi olan bir prize takiniz.
5. Urin gévdesine montajli veya yapistirilmis olan cihaz bilgilerini iceren cihaz tanitim
etiketini kesinlikle sokmeyiniz,deforme etmeyiniz, aksi taktirde cihaz garanti disi
olacaktir.
6. Ambalaj malzemeleri tehlike olusturabilecediicin cocuklardan uzak tutunuz.
7.Ocagdinizin montaj islemini tamamlamadan fisi pirize takmayiniz.
8.induiksiyon ocaklarda herhangi bir isinma gézlemlenmez. Sadece pisirme yapilan
alandan tencere alindiktan sonra isi olabilir.
9. Ocaginizin cocuklara yakin alanlarda kullaniminda, sorumlu kisiler gézetmenler
olmalidir, sorumlu kisiler olmaksizin,fiziksel ve zihinsel bakimdan engelli ya da bilgi ve
deneyim noksani olan kisilerin (cocuklar ve yasllar dahil) cihazi kullanmalarinaizin
verilmemelidir. Bu cihazin, 8 yas ve Uzerindeki cocuklar; zihinsel, fiziksel engelli veya
bilgi, deneyim noksani olan kisiler tarafindan kullanilmasina ancak gézetmenler
esliginde veya UrlnUn gUvenli sekilde kullanimi hakkinda verilen talimatlari ve
olusabilecek tehlikeleri anlamalari sartiyla izin verilmelidir.
10.0Ocak yetkili bir teknisyen tarafindan kurulmali ve kullanima alinmalidir.Uretici, yetkili
olmayan kisiler tarafindan kusurlu yerlestirme ve kurulumun neden olabilecedi herhangi
bir hasardan sorumlu degildir.
11.0cak temizligi periyodik strelerle yapilmalidir, sicramis yaglari veya diger atiklari
hemen siliniz, aksi taktirde yangin tehlikesi olusabilir.
12.Kolay alev alabilen, patlayabilecek materyalleri ocaktan uzak tutunuz.
13.0nce tencereyi koyup sonra ilgili g6zu calistirmak gerekmektedir. Kartta hata verebilir.
14.Eger glc kablosu hasar gordlyse, Uretici, servis acentesi veya ayni nitelikteki kisiler
tarafindan degistirilmelidir.
15.indliksiyon ocak manyetik alan yarattidiicin kalp pili yada instlin pompasi gibi
cihazlar kullanan kisiler icin zararli etkilerdogurabilir.
Kullanim Hatalan
* Cihazin tim ¢evresinde ki 50 cm' lik uzaklik dahiline herhangi birsey koymayiniz,
cihazin Uzeri kapanmamalidir,aksi takdirde yangina sebep olabilecek sekilde asiri
Isinmayas ebep olabilir.
*Kolay alev alan parlayip patlayabilecek metaryalleri ocaktan uzak tutunuz.
* Cihazi temizlemek icin asla benzin gibi yanici temizlik maddeleri kullanmayiniz, cihaz,,
yanici gazlarin bulanabilecedi mutfaklarda kullanmayiniz.
*Tencerelerinizi ocak Gzerine hizl bir sekilde birakmayiniz.
* Ocadinizin elektrikle calisan gozleri, ileri "indiiksiyon" teknolojisiyle donatilmistir,
zaman ve enerji tasarrufu saglayan indUksiyon ocak gozlerine mutlaka indiksiyonla
pisirmeye uygun tencereler kullaniimalidir, aksi takdirde ocak gozU kullaniimaz.
*Yalnizca diz tabanli, indUksiyon ocaklara 6zel pisirme kaplarini kullanin.Pisirmeye
uygun pisirme kaplari Ureticileri tarafindan indiksiyon ocaklarda pisirmeye uygundur
seklinde etiketlenmistir.
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* Ocagin Uzerine keskin cisimler koymayiniz.
* Ocak Uzerinde tencereyi dikkatli tutunuz, distrmekten sakininiz.

DiKKAT! Bu ocagin alt kisminda bir fan mevcuttur.

- Ocagdin altinda bir cekmece varsa orada kuguk veya sivri nesneler, kagdit ve bulasik
bezitutmayiniz. Bu cisimler emilebilir ve fana zarar verebilir veya sogutmayi kotu
yonde etkileyebilir.

- Cekmecenini¢ kismiile fan girisi arasinda en az 2 cm mesafe olmalidir.

Fan sesi: Ocakta, Urinun sicakligina gore otomatik olarak devreye giren bir fan
bulunur.
Farkli calisma seviyeleri olan bu fan, sicakliga gore farkl dizeylerde devreye girer.

Trafo sesi gibi diisiik ugultu: Bu, indUksiyon teknolojisi geregdi ¢ikan bir sestir. Isi
dogrudan pisirme kabinin tabanina iletildigi igin, pisirme kabinin yapildigi malzemeye
bagdli olarak bu tur ugultular duyulabilir. Dolayisiyla, kullanici farkli ttrde tencere/tava
kullanirken farkli sesler duyabilir.

Gatirti: Pisirme sirasinda gatirti duyulabilir. Bunun nedeni pisirme kabinin taban yapisi
ve malzemesidir. Pisirme kabi, farkli malzemeler kullanilarak farkl katmanlardan

yapilmissa ¢atirti duyulabilir.

Vinlama: Ocagdin ayni tarafindaki iki pisirme gozu farkli pisirme seviyeleriyle
kullaniliyorken vinlama sesi duyulabilir.

Bos tencere: Bos tencere isitilirsa ses cikabilir. Tencereye su veya gida koydugunuzda
bu ses kesilir.

[®] Dokunmatik kontrol panelinin ylizeyi yogun buhara maruz kalirsa tiim kontrol
sistemi devre disi kalip hata sinyali verebilir.

[2] Dokunmatik kontrol panelinin ylizeyini temiz tutun. Hatali calisma gézlemlenebilir.



Islev:
Zamanlayicl, cocuk kilidi, P seviyesi dahil, sol taraf Esnek bolgedir, sag taraf
bobin tipidir.

NO | MODEL
REFERANS
FOTOGRAF
1 Gikisvoltajl| - 550 540V~ 50/60Hz
frekansi
3 GuUC (W) GuUg Anahtarlama Sistemi 2,8 kw/3,5 kw/6,4 kw
ON SOL BEK:190mm, 2000/2800W
e ARKA SOL BEK:190mm,1500/2000W
4 GUC (W) ARKA SAG BEK:180mm, 1500/2000W
ON SOL BEK:160mm,1200/1500W
SERBEST BOLGE :190mm*380mm, 3000/3600W

Ayni eksen yan bobin i¢in maksimum giig:
1. Esnek bolge maksimum glicti 3600 W'tan azdir

2. Toplam gug sinirlandiginda, ilk islem dncelikli olacaktir, ancak ayni eksen tarafiicin,
P (glcg) duzeyi 6ncelikli olacaktir.



DOMINO OCAK DOKUNMATIK KONTROLICIN;

REFERANS ACIKLAMA

A GOZ VEYA BOLGE SECIMI

B H GCOCUKKILIDI

C .) ACMA / KAPATMA ANAHTARI

. T BOOSTER ANAHTARI

G ZAMAN ANAHTARI

ISITMA -

BOLGESI MAX.GUG
2000W/2800W (Booster)
1500W/2000W (Booster)
1500W/2000W (Booster)
1200W/1500W (Booster)

%
3000/3600W (Booster)
st




ACMA / KAPAMA
ANAHTARI

Acin:Bekleme modundayken “ON/OFF” tusuna basin, sesli
ikaz bir kez galacaktir. tim nixie tiipii “-” gosterecektir. 1 dakika
icinde herhangi bir islem yapilmazsa ocak tekrar bekleme
moduna girecektir.

Kapat: Agikken, gii¢ ¢cikisini durdurmak icin “ON/OFF” tusuna
basin, ardindan bekleme moduna girecektir. Tiim bobin gii¢
vermeyi durduracak, fan artik isitma gostergesi “H”

kaybolana kadar en diisiik seviyede calisacaktir.

SEVIYE AYAR TUSU

Galisan bobin ve karsilik gelen nixie tlipilinii segmek
yanip soner, ardindan galisma seviyesini ayarlamak igin

"-"ve "+" tuslarina basin, galisma seviyesi nixie tiipiinde
goriintiilenecektir.

BOOSTER FONKSiYONU:

Calisan bobin secildiginde, |Ig||| gal|§an bobin nixie
tlipli yanip sonecektir, “ JEgll ” tusuna dokunun, secilen
bobin

BOOSTER moduna girecek, nixie tiipiinii gésteren ¢alisma
seviyesi yanip sénecek ve “P” gosterecek, onaylayacak ve

BOOSTER 5 saniye sonra yanip sénmeyi durduracaktir.
BOOSTER FONKSiYONUNDAN GIKIS:
Bobin "P" seviyesindeyken, calisan bobin ¢alisma
secili tusuna basin, karsilik gelen galisma seviyesi nixie tiipii
yanip sonecektir, ardindan fonksiyondan ¢ikmak igin * "
tusuna basin.
NOT: BOOST seviye cikisi sadece 5 dakika ¢alisabilir, 5 dakika
calistiktan sonra seviye 9'a donecektir.
ESNEK BOLGE MODUNA GiRDiGiNDE: yukari ve asagi
bobin tusuna ayni anda basin (esnek bélgenin A/B bobin
ESNEK BOLGE MODU icin acgik), esnek bélge moduna girecek, nixie tiipii

goruntiilenecektir:

A/B bobin




Yukari veya asagi bobin tavayi algilayamaz, nixie tiipii goriintiilenecektir.
Not: Esnek bélge modundayken, yalnizca A bobin tusu kullanilabilir,
B bobin tusu calisamaz.

ESNEK BOLGE MODUNDAN GIKARKEN: esnek bélge modundan gikmak
icin yukari ve asagi bobin se¢gme tusuna ayni anda 1saniye basin,
moddan ciktiktan sonrailgili bobin seviye 0'a dénecektir.

SEVIYE AYARI: esnek bslge modundayken,

SEVIYE AYARI: Seviye ayari: esnek bélge modundayken ayarlanacak bobin
se¢me tusuna basin. Bu sirada, iki bobin nixie tiipleri bélge serbest
modunda ayni anda yanip sénecek ve ardindan seviye ayar

tusuna basarak seviyeyi ayarlayacaktir. i§lem tamamlandiktan sonra, nixie
tiipleri yanip sénme durumunu 5 saniye korur ve ardindan onaylar ve

5 saniye sonra yanip sénmeyi durdurur.

Seviye islemi siirecinde, iki bobin nixie tlipliniin asagidaki
durumlara béliinmiis icerikleri bagimsiz olarak gostermesi gerekir:

SEVIYE OPERASYONU

Bir bobin
ESNEK Nixie tiipii 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P
BOLGE
A/B

Bir bobin

Nixie tiipl n

Manuel zamanlama ve gériintiileme. Esnek bélge modundayken, isitma
bobin icin manuel zamanlayici ayari, 6nce karsilik gelen bobin se¢im tusuna
basin ve ardindan iki bobin nixie tlipli yanip sonecektir, ardindan “ . "
o6gesine dokunun, bu sirada nixie tiipliniin ondalik basamaginin

ilgili bobin acik olacaktir, bu ilgili bobin zamanlayici islevini basanyla
ayarladigi anlamina gelir.

ilk Manuel zamanlayici ayar siiresi 10 dakikadir. i§lemi bitirdikten sonra,
nixie tiipliniin ondalik noktasinin karsilik gelen bobin a¢ik olacaktir.

ZAMAN
FONKSiYONU

ZAMAN FONKSiIYONU: Zamanlayici kontrol islevini (varsayilan zamanlayici
ve manuel zamanlayici) ve zamanlayici hatirlatma islevini igerir.




VARSAYILAN ZAMANLAYICI: Zamanlayici siiresi her bobin icin ayarlanmamissa, her
bobin i¢in varsayilan zamanlayici islevi baglatilacaktir.

Varsayilan zamanlayici siiresi, her bobin calisma seviyesine gére ayarlanacaktir.
Varsayilan zamanlayici siiresi doldugunda, ilgili calisan bobin otomatik

olarak kapanacaktir.

MANUEL ZAMANLAYICI: Calisma siiresi boyunca her bir bobin icin zamanlayici
siiresi ayni anda ayarlanabilir.

Ayarlanan siire doldugunda, ilgili bobin otomatik olarak giicii vermeyi durduracak ve
sesli uyarici 30 saniye boyunca uyaracaktir;

Kullanici makineyi 30 saniye icinde calistirirsa sesli ikaz durur.

ZAMANLAYICI CALISMASI: Belirli bir bobin icin manuel zamanlayici ayarlama islemi
gerektiginde, dnce ilgili bobin se¢im tusuna basin ve ilgili nixie tiipli yanip sénecektir.
“ . ” 6gesine dokunun, Bu sirada, bobin nixie tlipiiniin karsilik gelen

ondalik noktasi acik olacak ve bu, halihazirda ayarlanan zamanlamanin secilen isitma
alaniyla basarili bir sekilde iliskilendirildigini gosterecektir. Manuel zamanlama
modunun baslangi¢c zamanlama siiresi 10 dakikadir. Zamanlama iglemi
tamamlandiktan sonra, nixie tiipliniin ondalik noktasinin ilgili bobin agik

olacaktir, bu, ilgili bobin zamanlayici islevini basariyla ayarladigi anlamina gelir.

ilk Manuel zamanlayici ayar siiresi 10 dakikadir. i;lemi bitirdikten sonra, nixie
tlpliniin ondalik noktasinin karsilik gelen bobin acik olacaktir.

ZAMANLAYICI HATIRLATMAN i$LEVi: En az bir bobin galisiyor,
zamanlayici hatirlatma islevini baglatmak lizere zamanlayici siiresini ayarlamak
icin” . o6gesine dokunun. Zamanlayici siiresi doldugunda, zil 30 saniye boyunca

uyaracaktir, ancak calisan bobin kapali degildir; sesli ikaz 30 saniye i¢cinde
herhangi bir islem yapmadan duracaktir.

GALISMA SEVIYESI 1 2 3 4 5 6 7 8 9
VARSAYILAN ZAMAN
(DAKIKA)
MANUEL ZAMAN
(DAKIKA)
1-99
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Nixie tiipliniin ondalik noktasi yanip sénecek ve bu, nixie tiipiiniin gegerli
gorintlileme siiresinin bobin manuel zamanlayici siiresi oldugunu
gosterecektir.

Nixie tiipliniin ondalik noktasi yanip sonmiiyorsa, bu nixie tiipiiniin gecerli
gorintlileme siiresinin katman hatirlatma siiresi oldugu anlamina gelir.
Zamanlayici durumundayken, bobin se¢im tusuna basilarak ilgili bobin
segilirse, mevcut goriintiileme siiresi, halihazirda secili olan bobin zamanlayici
stiresidir.

COCUK
KiLIDi
FONKSIYONU

Cocuk Kilidi Tusuna 3 saniye basil tutun, . acma/kapama tusu disinda tiim tuslar
kilitlenecektir, zamanlayici nixie tlipli “LO” g6sterecektir; ardindan islevin kilidini
agmak igin Cocuk Kilidi Tusuna 3 saniye basih tutun.

KiLiT DURUMU: Ocak calisma durumunda, bekleme durumunda veya gli¢ kapali
durumdayken, kullanici Cocuk Kilidi durumuna girmek igin ¢ocuk kilidi tusuna
“ . “basmayi 3 saniye basili tutabilir, bu sirada sesli uyari bir kez ¢galar, nixie tiipii

goriiniir “Lo” ve “Lo” 2 saniye sonra kaybolacak ve kullanici herhangi bir tusa
dokundugunda tekrar 2 saniye “Lo"” g6sterir.

KiLiT AGMA DURUMU: Kilit Durumunda iken, Cocuk Kilidi Tusuna 3 saniye .
basili tutarsaniz, kilit durumundan ¢ikar ve sesli uyarici alarm vererek uyarir.

Kilitli Durumdayken, “ACMA/KAPAMA" tusu ve Cocuk Kilidi Anahtari kullanilabilir.
Kilit Agilana kadar Kilitli Durumdan ¢ikmayacaktir.

GUG AYAR TABLOSU:
Ocagin kapali durumda oldugundan emin olmak icin glicii asagidaki tablodaki gibi
60 saniye olarak ayarlayabilirsiniz.

LEVEL |1 2 3 4 5 6 7 8 9 BOOST
(W)
POWER
0160 50 100 150 200 250 350 600 1000 1200 1500
0180 75 150 200 250 350 600 1000 | 1300 1500 2000

®190*190 | 150 200 250 300 350 600 1000 | 1300 1500 2000
®190*190 | 150 200 250 300 350 600 1000 | 1500 2000 2800
®190*385 | 200 300 500 600 700 1200 2000 | 2600 3000 3600
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HATA KODU

Arizanin
OGELER ZAMANLAYICI | A NiXIE | B NiXiE C NiXiE D NiXiE otomatik olarak
Nixie TUP TUP TUP TUP TOP giderilip
giderilmedigi
Surici kart F1 E
hatasi veya
iletisim hatasi Kurtarilamaz
bobin F3 E
NTC hatasi
10 saniyeden | ERO3 0 E R 3
fazla basih
tutun
Bobin NTC El E
asiri Isinma
IGBT asiri E2 E
Isinma Kurtarilabilir
Yiksek voltaj | E3 E
korumasi
Algak gerilim E4 E
korumasi
Bobin NTC E5 E
korumayi
kaldir

OZEL GEREKSINIM

Disuk ¢alisma
seviyesi yag
sicakligl testi

220V-240V oldugunda, tava 30mm
yuksekliginde yag ile doldurun, yag
sicakhgi 23°C bobin agin, tava
boyutu bobin boyutu ile ayni
olmalidir, Seviye 1'e doniin ve sirekli
30 dakika calisin

Yag sicakhgi 30-55
°C'de kontrol
edilmelidir (referans:
SLG standardi 30-40
°C'dir)

Yiiksek calisma
seviyesi yag
sicaklig testi

220V-240V oldugunda, tava 30 mm
yuksekliginde yag ile doldurun, yag
sicakligi 23 °C, bir boyutu ile ayni acin,
tava boyutu bobin boyutu ile

ayni olmalidir, Seviye 9'a doniin ve
stirekli 30 dakika c¢alisin

Yag sicakhgi 250°C'den
disik olmalidir
(referans: SLG
standardi £250°C)
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INDUKSIYONLU OCAGIN KULLANILMASI

indiiksiyon ocaklarda 1si dogrudan pisirme kabina aktarilir, Bu da bize avantaj salar,
pisirme ve kizartma yaptigimizda zaman ve enerjiden,tasarruf saglariz, bakimi ve
temizligi kolaydir, tasan yemekler cok hizli yanmaz,isi aktarimini hemen arttirir veya
azaltir. induksiyonlu ocak, kabi ocaktan alinir alinmaz isi aktarimini keser, bunun icin
ocaginénceden kapatilmasina gerek yoktur. indiksiyon ile pisirme icin sadece
ferromanyetik kaplar kullaniniz, Emayeli celik kaplar, Dokme demir kaplar, Paslanmaz
celik ve indiiksiyona uygun kaplar kullaniniz. indiiksiyon ocaklarda ince celik kaplar
cam seramik kaplar, toprak kaplar, bakir aliminyum kaplar kullaniimaz.

indiiksiyon ocaklarda sadece ilgili ocak gozi Gzerinde ki kabin tabaninin kapladig
alanda enerji olusur. Kab tabani indiksiyon sistemi tarafindan algilanir ve sadece bu
alan otamatik olarak isinir. Pisirme kabi pisirme esnasinda ocak goziinden kaldirilirsa
pisirme durdurulur.

i~ _
pet4ts X /
Uygun Gok kiigiik
[ [ ]
A 5
Acik Kapall

Uygun pisirme kaplan

indiiksiyonlu pisirmeye uygun pisirme kabi ferromanyetik tabana sahip olmali,
miknatisla ¢ekilmeli ve taban pisirme alaninin boyutuna uygun olmalidir. Bir pisirme
alani Gzerindeki kap algilanmazsa, daha dlsUk captaki bir pisirme alanina yerlestiriniz.

Pisirme kabinin boyutu ve 6zellikleri

Pisirme kabinin dogru algilanabilmesiicin kabin boyutunu ve malzemesini g6z 6ninde
bulundurunuz. Tim kaplarin tabanlarinin tamamen diz ve puridzsiz olmasi gerekir.
Pisirme kabinizin uygun olup olmadigini Pisirme kabi testiile kontrol edebilirsiniz.

Pisirme kabi Malzemeler Ozellikler

Isiy1 esit sekilde dagitan, sandvig Bu pisirme kab, i1siy1 esit dagitir,

Onerilen pisirme kabi modelinde paslanmaz ¢elik kap. hizliisinir ve sorunsuz algilanabilir.

Paslanmaz celikten yapilmis ézel indiksiyon ~ Bu pisirme kab, hizliisinirve
kabi gibi ferromanyetik (manyetiklestirilebilir) ~ sorunsuz algilanabilir.
kap kullaniniz.
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Uygun pisirme kaplari

Ferromanyetik alan tencere tabanindan
daha kicUkse, yalnizca ferromanyetik alan
Isinir. Bu ydzden isi esit dagiimaz.

Tabanitamamen
ferromanyetik degildir.

Bunlar ferromanyetik ylzeyi klcultur ve
boylece pisirme kabina daha disuk gl
yansitilir. Bu kaplar yeterince
algilanmayabilir veya hic algilanmayabilir ve
bu nedenle yeterince isitilmayabilir.

Aliminyum kisimlari
olan pisirme kabi
tabanlari.

Normal ince celik, cam, kil, bakir veya

Uygun degil o .-
aliminyumdan yapilmis pisirme kaplari.

Notlar

- Ocak ile pisirme kabi arasinda kesinlikle adaptor plakalari kullanilmamalidir.

- Cok fazla isinmayi 6nlemek icin bos pisirme kaplari isitilmamali ve ince tabanh p|§|rme
kaplari kullanilmamalidir.
Tencere segimi
- Camsi seramik ylzey (Vitroseramik) isi gecirmezdir ve blyuk
sicaklik farkliliklarindan etkilenmez.
- Camsi seramik ylizeyi, Uzerine bir sey koyabileceginiz ya da
Uzerinde kesme yapacaginiz bir yizey olarak kullanmayiniz.
- Sadece islenmis tabanli tencereleri ya da tavalar kullanin. Keskin
kenarlar ylzey Uzerinde ¢izikler olusturur. Sigramalar ocak ylizeyine == '
hasar verebilir ve yangina neden olabilir. icbikey ya da disbiikey
tabanh kaplari kullanmayin. Sadece dizgtn tabanli tencereleriya da
tavalari kullanin. Bunlar daha kolay isi transferi saglar. i
Kaynama; tencere tirine, tencere boyutuna ve pisirme
bolmesinin boyutuna gore degisiklik gosterebilir. Daha homojen kaynama igin bir
kademe daha buyuk pisirme bdlmelerinin kullanilmasi 6nerilir. Daha buyUk pisirme
bolmesinin kullanilimasi, indtksiyonlu ocaklarda enerji tiketimine olumsuz etki etmez.
Bunun nedeni, isinin yalnizca ilgili tencere alaninda olusmasidir.

Endiiksiyon ocaklarinizda sadece endiiksiyon pisirmeye uygun kaplar kullaniniz.
Tencere testi

Asagidaki yontemleri kullanarak tencerenizin enduksiyon ocakta uyumlu olup
olmadigini test ediniz.

1.Tencerenizin tabani miknatis tutuyorsa uyumludur.

2.Tencerenizi endiksiyon ocak goziine yerlestirip ocagi calistirdiginizda " Q "yanip
sonmuyorsa uyumludur. Endiksiyon ocaginizda, endiksiyon uyumlu oldugu belirtilen
etikete veya uyariya sahip olan celik, teflon veya 6zel miknatis tabanli aliminyum
tencereler kullanabilirsiniz. Cam, seramik ve toprak kaplar, bakir veya aliminyum
tabanli manyetik olmayan paslanmaz gelik kaplar kullanilamaz.
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Cihazi temizleme ve bakimini yapma
Cihazinizin uzun sure isler durumda kalmasini saglamak icin, itinayla temizligini ve
bakiminiyapiniz.

Temizlik malzemeleri
Uygun temizlik malzemelerini ve cam kaziyicilar misteri hizmetlerinden, piyasadan
veya onlinemagazadan temin edebilirsiniz.

DIKKAT!

Uygun olmayan temizlik malzemeleri cihazin ylzeyine zarar verebilir.

- Uygun olmayan temizlik malzemelerini kesinlikle kullanmayiniz.

- Ocak sicak oldugu surece Uzerinde temizlik malzemesi kullanmayiniz. Yizeyde izlerin
olusmasi s6z konusu olabilir.

Uygun olmayan temizlik malzemeleri

- Seyreltilmemis deterjan

- Bulasik makinesiicin temizleyici

- Asindirici maddeler

- Firin spreyi veya leke giderici gibi guc¢lu temizlik malzemeleri
- Cizen siingerler

- YUksek basincli temizleyici ve buhar plskirtme makinesi

Ocagin temizlenmesi
Yemek artiklarinin yanarak yapismamasi igin ocak her kullanimdan sonra
temizlenmelidir.

Gereklilik: Ocak soguk olmalidir. Seker lekeleri, plastik veya aliminyum folyo varsa,
ocagin sogumasina izin verilmemelidir.

1. Guclu kirler piyasada bulunan bir cam kaziyici ile temizlenmelidir.

2. Ocak, bir cam seramik temizlik malzemesi ile temizlenmelidir.

Temizlik malzemesinin ambalajinin Gzerindeki temizleme talimatlarina dikkat
edilmelidir.

Ipucu: En iyi temizlik sonuglarini cam seramik igin 6zel bir singer kullanarak elde
edebilirsiniz.

Pisirme boliimii ¢ercevesinin temizlenmesi
Ocak gercevesi kullanimdan sonra kirlendiginde veya lekelendiginde bu kir ve lekeler
temizlenmelidir.

Not: Cam kaziyici kullanilmamalidir.

1. Ocak cercevesi sicak deterjanli su ve yumusak bir bez ile silinmelidir.
Yenitemizleme bezleri kullanmadan 6nce iyice yikanmalidir.

2. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.
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CEVRENiIN KORUNMASI

Cevremizive insan sagligini korumak icin elektrik ve elektronik techizatlarin atigi
Uretici ve kullaniclya 6zel kurallara bagli olarak yapilmaktadir. Bu nedenle, etiket veya
pakette olan semboliyle gosterildigi Uzere, GUrlinUniz dzel olarak ayrilmis sehir
¢opllglne atilamaz. Kullanici bunu belediyeye ait 6zel toplama noktasina goturtlebilir
ve tekrardan kullanilma, geri donlsim veya direktife uygun sekilde baska bir Griinde
kullanilmasini saglayabilir.

ENERJi TUKETIMI ﬁ

—
Degerli Miisterimiz,

Satin aldiginiiz GrinUn enerji tUketimi acisindan verimli kullanilabilmesi ve Ulke
enerjisinde tasarruf yapilabilmesi amaci ile IGtfen asagidaki taysiyelere uyunuz.

1- Ocaginizda yemek piserken yiyecegin pistidi kabin kapagini sikica kapatiniz. Alev
tencere tabanina, tam olarak temas etmeli, tencere tabaniniasmamalidir.

2-Tencere ve tavalari, uyan kapaklarla kapatiniz.Kapaksiz olunca isi ve su kaybi
sebebiyle yemegin pisme suresi uzar ve daha fazla enerji kaybina neden olur.

3- ihtiyacinizdan fazla su kaynatmayiniz.Haslamalar icin birkac santimlik su yeterli
olacaktir.

4- Yemek pisirdiginiz kabin blUyUkligunin ocagdin ¢apiyla oranli olmasina dikkat ediniz.
Eger ocaginiz sadece ilk kaynama esnasinda ylksek atese kalirsa daha ekonomik olur.
Yemekler sonra hafif ateste de haslanarak pismeye devam eder. Yemek islemi
bitmeden belli bir slre dnce ocadin altini kapatiniz, bu sayede ocagin kalan
sicakliginida kullanmis olursunuz.
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Please, read this manual first!

Dear Customer,

Thank you for choosing our product.

We want your product, which has been manufactured in modern facilities and passed
through a rigorous quality control process, to offer you the best efficiency. Thus, read
this entire manual carefully before using the product and keep it as a reference guide.

@ The user manual helps you to use the product quickly and safely.
o

- Read the user manual before installing and using the product.

« Especially follow the information regarding safety. Keep the user manual in an easily
accessible place as you may need it later.

- Also read the other documents provided with the product.

« Please remember that this user manual may also be valid for other models.

« Please follow the instructions in order to use your device efficiently in terms of energy
consumption.

- Your device is for household use. It is not suitable for commercial use.

« Our company is not responsible for any injury or damage caused by not following the
instructions in the user manual.

CAUTION! In order to avoid causing fire, electric shock and injury, read the safety
precautions carefully and follow the warnings.

WARNING! Do not use the product if its parts are broken or damaged! Consult the ne
arest Authorized seller. We do not have free of charge maintenance and installation
service. Customer is responsible for the installation.

[CINOTE: The values stated in the markings on the product or in other printed
documents provided with the products are the values obtained in the laboratory
environment in respect of the relevant standards. These values may change according

to the use and ambient conditions of the product.

[*] This may change depending on the product option.
This product has been produced in modern facilities in the way that best
respects the environment without harming the nature.c €

Suitable for WEEE Regulation.
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WARNING
1. Operating voltage is 230V~ volt, don’t operate the device with less or higher voltage.
2. Electrical and installation connections of the device should be carried out by
authorized service staff.
3. Always use a fuse in power line.
4. Connect the device to a grounded plug.
5. Never remove or deform the device identification label mounted or attached on the
device body, containing device information, otherwise the device will be out of
warranty.
6. As package may pose danger for children, keep the package away from children.
7.Don’t connect the device to power supply unless you complete the installation.
8. No heating is observed on induction hobs. Heat can only be generated when the
pots are removed from the hob.
9. When using your hob near children, there must be responsible persons, supervisors,
and persons with physical or mental disabilities or lack of knowledge and experience
(including children and the elderly) must not be allowed to use the appliance without
the supervision of responsible persons. This appliance may be used by children aged
8 years and over, persons with mental or physical disabilities or lack of knowledge and
experience only if they are accompanied by a supervisor or if they understand the
instructions for the safe use of the product and the hazards involved.
10. The hob should be installed and started up by an authorized technician.
Manufacturer shall not be responsible for any damage that may be caused by faulty
placing and installation by non-authorized persons.
11. The hob should be cleaned periodically, oil splashes and other debris should be
wiped up immediately, otherwise there is a risk of fire.
12. Keep flammable, exploding materials away from the hob.
13. It is necessary to put the pot on first and then switch on the corresponding burner
The board may give an error.
14. If power cable is damaged, it should be replaced by manufacturer, service agent or
same-qualified persons
15. As the induction hob generates a magnetic field, it can have harmful effects on
people who use devices such as pacemakers or insulin pumps.
Usage Faults
* Do not place any objects within 50 cm of the appliance, do not cover the appliance,
otherwise it may overheat and cause a fire.
* Keep materials that are combustible and can flare up and explode away from the hob.
* Never use flammable materials such as gasoline to clean the device, do not use the
device in kitchens where flammable gases are available.
* Do not place the cookware on the hob quickly.
* The electric hotplates of your hob are equipped with advanced "Induction” technology.
Cookware suitable for induction cooking must be used on the induction hob hotplates,
which saves time and energy, otherwise the hotplate will not be used.
* Only use cookware with a flat bottom that is specifically suitable for induction hobs.
Cookware that is suitable for cooking is labelled by the manufacturer as suitable for
cooking on induction hobs.
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* Do not place sharp objects on the hob.
*Hold the cookware carefully on the hob, pay attention not to drop it off.

ATTENTION! This hob has a fan at the bottom.

* If there is a drawer under the hob, do not put small or sharp objects, paper or
dishcloths there. These objects can be sucked in and damage the fan or impair cooling.
*There must be a distance of at least 2 cm between the inside of the drawer and the
faninlet.

Fan noise: The hob is equipped with a fan that switches on automatically depending
on the temperature of the product.

This fan with different operating levels is activated in different stages depending on
the temperature.

Hum, like the sound of a transformer: This is a sound produced by the induction
technology. Since the heat is transferred directly to the bottom of the cookware, such
a hum may be heard depending on the material of the cookware. Therefore, the user
may hear different noises when using different types of pots/pans.

Crackling: Crackling may be heard during cooking. This is due to the base structure
and material of the cookware. A crackling noise may be heard if the cookware consists

of different layers with different materials.

Whooshing: If two hotplates are used on the same side of the hob at different cooking
levels, a whooshing noise may be heard.

Empty pot: When an empty pot is heated, it can give off a noise. When you add water
or food to the pot, this sound will vanish.

71 |f the surface of the touch control panel is exposed to dense steam, the entire
control system may fail and give an error signal.

| Keep the surface of the touch control panel clean. Faulty operation may be
observed.
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Function:
Left side including timer, child lock, P level is Flexible Area, the right side is coiling

type.

4-zone built-in induction hob parameter
NO MODEL
REFERENCE
IMAGE
Output
1 voltage 220-240V~ 50/60Hz
frequency
3 POWER Power Switching System 2,8 kw/3,5 kw/6,4 kw
FRONT RIGHT HOTPLATE: 190mm, 2000/2800W
gaeh REAR LEFT HOTPLATE: 190mm,1500/2000W
4 POWER (W) | REARRIGHT HOTPLATE:180mm,1500/2000W
FRONT RIGHT HOTPLATE :160mm,1200/1500W
FREE ZONE:190mm*380mm, 3000/3600W

Maximum power for the same axis side coil:
1. The flexible area maximum power is less than 3600 W

2. When the total power is limited, the first operation will be prioritised, but for the
same axis side, the P (power) level will be prioritised.
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FORTOUCH CONTROL OF THE DOMINO HOB;

REFERENCE REMARK

HOTPLATE OR ZONE SELECTION

>

CHILD LOCK

ON/OFF KEY

+/-SETTING KEY

BOOSTER KEY

O

-n

(2]

ETENEBn

TIME KEY

HEATING MAX.POWER

2000W/2800W (Booster)

1500W/2000W (Booster)

1500W/2000W (Booster)

1200W/1500W (Booster)

3000/3600W (Booster)

S EEEE
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. ON/OFF KEY

Switch on: Press the "ON/OFF" key in the standby mode, wait
for the buzzer to sound once. Nixie tube displays “-” If no
action is taken within 1 minute, the hob switches back to the
standby mode.

Switch off: When the device is switched on, press the
"ON/OFF" key to stop the power output, then it goes into
standby mode. The entire coil stops supplying power, the fan
now runs at the lowest level until the heating indicator "H"
goes out.

LEVEL ADJUSTMENT KEY

Press "-" and "+" keys to select the coil in operation and the
corresponding Nixie tube, then set the operation level; the
operation level will be displayed on the Nixie tube.

BOOSTER

BOOSTER FUNCTION:
When the coil in operation is selected, the corresponding Nixie
tube of the coil in operation flashes, touch the “ Feyay

key, the selected coil enters BOOSTER mode, the operating
level indicating the Nixie tube flashes and displays "P",
confirms and stops flashing after 5 seconds.

EXIT FROM BOOSTER FUNCTION:
When the coil is at "P" level, press the coil in operation, the
corresponding operating level nixie tube flashes, then press

“ . “ key to exit the function.

NOTE: BOOST level exit can only function for 5 minutes, after
5 minutes the level will switch back to 9.

FLEXIBLE AREA MODE

HEN IT GOES IN FLEXIBLE AREA MODE: Press up and down
coil keys at the same time (open for A/B coil of flexible area), it
goes into flexible area mode, Nixie tube will be displayed:

A/B coil
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Neither the up or down coil can detect the pan, Nixie tube will be displayed.

Note: When in flexible area mode, only the A coil key can be used, the B coil
key cannot operate.

WHEN IT GOES OUT FLEXIBLE AREA MODE: To go out of the flexible area
mode, press the up and down coil selection buttons simultaneously for
1second, the related coil will return to level O after going out the mode.

LEVEL ADJUSTMENT: In flexible area mode

LEVEL ADJUSTMENT: Level adjustment: In flexible area mode, press the
coil selection key to be set. At this time, the nixie tubes of two coils flashes
simultaneously in flexible area mode and then adjust the level by pressing
the level adjustment key. After the operation is completed, the Nixie tubes
continue to flash for 5 seconds and then confirm and stop flashing after

5 seconds.

In the process of level operation, the Nixie tubes of two coils need to

independently display the contents divided into the following states:

LEVEL OPERATION

A coil
FLEXIBLE | Nixie tube 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P
AREAA/B

A coil
Nixie tube n

Manual timing and display. When in flexible area mode, set manual timer
for heating coil, first press the corresponding coil selection key, and then
the Nixie tubes of two coils flashes, then touch" . " at this time the

corresponding coil of the decimal place of the Nixie tube will be on, it
means the corresponding coil has set the timer function successfully.
The first Manual timer setting time is 10 minutes. After finishing the
operation, the coil corresponding to the decimal point of the Nixie tube
will be open.

TIME FUNCTION

TIME FUNCTION: It includes the timer control function (default timer and
manual timer) and the timer reminder function.
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DEFAULT TIMER: If the timer duration is not set for each coil, the default timer
function will be started for each coil.

Default timer duration will be set according to the operating level of each coil.
When the duration of default timer has elapsed, the corresponding coil in operation
will automatically switch off.

MANUAL TIMER: The timer duration can be set simultaneously for each coil during
the operating time.

After the set time has elapsed, the corresponding coil automatically interrupts the
power supply and the buzzer sounds for 30 seconds;

The buzzer stops if the user switches on the machine within 30 seconds.

TIMER OPERATION: When it is necessary to set a manual timer for a specific coil,
first press the corresponding coil selection key and the corresponding Nixie tube will
flash. Touch " ", at this time, the corresponding decimal point of the coil

Nixie tube will be open, indicating that the currently set time has been successfully
linked to the selected heating range. The initial timing duration of the manual timing
mode is 10 minutes. When the timing operation is completed, the corresponding coil
of the decimal point of the Nixie tube is open, which means that the corresponding
coil has successfully set the timing function.

The first Manual timer setting duration is 10 minutes. After finishing the operation,
the coil corresponding to the decimal point of the Nixie tube will be open.

TIMER REMINDER FUNCTION: If at least one coil is operating, touch " . "

to set the timer duration to start the timer reminder function. After the duration of
timer elapses, the buzzer sounds for 30 seconds, but the coil in operation is not
switched off; the buzzer stops within 30 seconds without any action.

OPERATING LEVEL 1 2 3 4 5 6 7 8 9
DEFAULT TIME
(MINUTE)
MANUAL TIME
(MINUTE)
1-99
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The decimal point of the Nixie tube will flash, indicating that the current display time
of the Nixie tube is the coil manual timer duration.

If the decimal point of the Nixie tube does not flash, it means that the current display
time of the Nixie tube is the layer reminder time. If the corresponding coil is selected
by pressing the coil selection key while it is in the timer status, the current display
time is the timer duration of the currently selected coil.

CHILD LOCK
FUNCTION

Press and hold the Child Lock Key for 3 seconds, all keys except on/off key .
will be locked, the timer Nixie tube will indicate “LO"; then press and hold the Child
Lock Key for 3 seconds to unlock the function.

Press and hold the Child Lock Key for 3 seconds, all keys except on/off key .
will be locked, the timer Nixie tube will indicate “LO"; then press and hold the Child
Lock Key for 3 seconds to unlock the function.

LOCK STATUS: When the hob is in operation status, standby status or power off
status, the user can press and hold the child lock key “ " for 3 seconds to
enter the

Child Lock status, at this time the buzzer sounds once, the nixie tube appears “Lo"
and "Lo" disappears after 2 seconds, and it indicates “Lo" for 2 seconds again when
the user touches any key.

UNLOCK STATUS: If you press and hold the child lock button for 3 seconds while it
is in the lock status, the lock status is released and the buzzer warns you with an
alarm. When it is in the Lock Status, the "ON/OFF" key and the Child Lock Key can
be used. It will not leave the Lock Status until it is Unlocked.

POWER SETTING TABLE
To ensure that the hob is switched off, you can set the power to 60 seconds as in the
table below.

LEVEL |1 2 3 4 5 6 7 8 9 BOOST
(W)
POWER
0160 50 100 150 200 250 350 600 1000 1200 1500
0180 75 150 200 250 350 600 1000 | 1300 1500 2000

®190*190 | 150 200 250 300 350 600 1000 | 1300 1500 2000
®190*190 | 150 200 250 300 350 600 1000 | 1500 2000 2800
®190*385 | 200 300 500 600 700 1200 2000 | 2600 3000 3600
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ERROR CODE

Whether the
ITEMS TIMER NIXIE | ANIXiE | B NiXiE C NiXiE D NiXIE fa'ult.is
TUBE eliminated
automatically
Driver cardor | F1 E
communication
error Unrecoverable
coil F3 E
NTC error
Press and hold | ERO3 0 E R 3
for more than
10 seconds
Coil NTC E1l E
overheating
IGBT E2 E
overheating Recoverable
Overvoltage E3 E
protection
Low-voltage E4 E
protection
Remove coil = E
NTC protection

SPECIAL REQUIREMENTS

When 'it is 220V-240V, fill the pan . The oil temperature
with oil at thg level of 30mm, the'0|I should be controlled at
temperature is 23 °C open the coil, 30-55 C (reference:
the pan s‘hould be the same size as SLG standard 30-40 C°)
the coil size, back to level 1 and
operate continuously for 30 minutes.

Low operating
level oil
temperature test

When it is 220V-240V, fill the pan with
oil at the level of 30 mm, the oil tem
perature is 23 °C open the coil, the
pan should be the same size as the
coil size, back to level 9 and operate
continuously for 30 minutes.

High operating
level oil test

The oil temperature
must be lower than
250°C (reference: SLG
standard <250°C)
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USE OF INDUCTION HOB

The heat is transferred directly to the cookware in induction hobs, which has an
advantage of saving time and energy when cooking and frying, it is easy to maintain
and clean, overflowing dishes do not burn too quickly, it increases or decreases the
heat transferimmediately. The induction hob stops the heat transfer as soon as the
cookware is removed from the hob, so the hob does not need to be switched off
beforehand. Use for induction cooking only ferromagnetic cookware, enamelled steel
cookware, cast iron cookware, stainless steel cookware and cookware suitable for
induction. Thin steel pots, glass ceramic pots, earthenware, copper aluminium
cookware are not suitable for induction hobs.

The energy is generated in induction hobs only in the area covered by the bottom of
the pot on the relevant hotplate. The pot bottom is detected by the induction system
and only this area is automatically heated. If the cookware is removed from the
hotplate during cooking, cooking is stopped.

L
P W

pHi44 X /

Suitable Too small

-

Open Closed

Suitable cookware

The cookware suitable for induction cooking must have a ferromagnetic base, be
attracted by a magnet and the base must be suitable for the size of the cooking area.
If the cookware on a cooking zone is not detected, place it on a cooking zone with a
smaller diameter.

Size and characteristics of the cookware

In order to detect the cookware correctly, take the size and material of the cookware
into account. The bottoms of all cookware must be completely flat and smooth.

You can check whether your cookware is suitable with the cookware test.

Cookware Cookware Materials Features
Recommended Stainless steel cookware in sandwich This cookware distrjbutes he;t
cookware design that distributes heat evenly. evenly, heats up quickly and is

easy to detect.

Use a ferromagnetic (magnetisable) This cookware heats up quickly
cookware such as a special stainless steel and is easy to detect.
induction cookware.
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Suitable cookware

If the ferromagnetic area is smaller than the
bottom of the pot, only the ferromagnetic
area heats up. Therefore, the heat is not
evenly distributed.

This reduces the ferromagnetic surface so
that less energy is reflected into the
cookware. These pots may not be detected
or detected insufficiently and therefore not
heated sufficiently.

Suitable

The base is not
completely
ferromagnetic.

Cookware bases
with aluminium
inserts

Not suitable Cookwgrg made of normal thin steel, glass, clay, copper
oraluminium.

Notes:

« Vitro-ceramic surface is heat-proof and unaffected by large temperature differences.
- Do not use the vitro ceramic surface as a surface on which to place or cut objects.

- Only use pots or pans with a machined bottom. Sharp edges create scratches on the
surface. Splashes can damage the surface of the hob and cause a fire.
Do not use cookware with a concave or convex bottom. Only use
pots or pans with a flat bottom. They provide easier heat transfer.
Boiling may vary depending on the pot type, pot size and the sizeof [ g
the cooking zone. We recommend using one level larger cooking '
zones for more homogeneous boiling. The use of a larger cooking
zone does not adversely affect the energy consumption of
induction hobs. This is because heat is only generated in the
corresponding pot area.

Only use cookware on your induction hobs that is suitable for cooking with
induction. Cookware test

Test whether your cookware is compatible with induction hobs using the following
methods.

1. If the bottom of your pot holds the magnet, it is compatible.

2.When you place your pot on the induction hotplate and turn on the hob if Q “
is not flashing, it is compatible. You can use steel, Teflon or aluminium cookware with
a special magnetic base on yourinduction hob that has a label or warning stating that
itis suitable for induction. Pots made of glass, ceramic and earthenware as well as
non-magnetic pots made of stainless steel with a bottom made of copper or
aluminium cannot be used.
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Cleaning and maintaining the device
To keep your appliance in good working order for a long time, you should clean and
conduct its maintenance work carefully.

Cleaning agents
Suitable cleaning agents and glass scrapers are available from the customer service,
from retailers or from the online shop.

ATTENTION!

Unsuitable cleaning agents can damage the surface of the appliance.

- Never use unsuitable cleaning agents.

- Do not use any cleaning agents on the hob while it is hot. Traces may appear on the
surface.

Unsuitable cleaning agents

- Undiluted detergent

- Dishwasher cleaner

- Abrasive substances

- Strong cleaning agents such as oven spray or stain remover
- Scratching sponges

- High pressure cleaner and steam injection machine

Cleaning the hob
The hob should be cleaned after each use to prevent food residues from burning and
sticking.

Requirement: The hob should be cold. If there are sugar stains, plastic or aluminium
foil, do not allow the hob to cool down.

1. Heavy soiling should be removed with a commercially available glass scraper.
2.The hob should be cleaned with a glass ceramic cleaning agent.

Observe the cleaning instructions on the packaging of the cleaning agent.

Tip: For best cleaning results, use a special sponge for glass ceramics.

Cleaning the cooking zone frame
If the frame of the hob becomes dirty or stained after use, these dirt and stains must be
wiped off.

Note: Glass scrapers should not be used.

1. Wipe the frame of the hob with warm detergent water and a soft cloth.
New cleaning cloths must be washed thoroughly before use.

2. Dry with a soft cloth.
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ENVIRONMENTAL PROTECTION

To protect our environment and human health, the disposal of electrical and electronic
goods is fulfilled in line with rules specific for the manufacturer and the client.
Therefore, when the symbol below is displayed, such products should not be disposed
of at the ordinary city dump sites. The user may take it to the collecting points of the
municipality and provide it for recovery, recycling or usage in another productin
accordance with the directive.

ENERGY CONSUMPTION ﬁ
—_—

Dear Valued Customer,

Please observe the following recommendations for country-wide energy saving and
more efficient use of the product purchased.

1- Cover the lid of the pot tightly while cooking on your oven. Flame must be fully
touching the pot bottom and not go beyond.

2- Close the pots and pans with suitable lids. Cooking time will extend without lids due
to the heat and water loss, and it causes more energy loss.

3- Do not boil more water than needed. Just a few centimetres of water will suffice for
boiling.

4- Pay attention whether the pan you use to cook is in proportion as the dimension of
hub. It is more budget-friendly if your hob is kept on high heat only during the first boil.
The dishes will continue cooking even on low heat. Switch off the hob some time
before the end of cooking so that you can make use of the residual heat of the hob.
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Prosze zapoznac sie z trescig niniejszej instrukcji obstugi

Szanowni Klienci,

Dziekujemy za wybdr naszego produktu.

Zostat on wyprodukowany w nowoczesnych zaktadach i poddany rygorystycznym
procedurom kontroli jakosci. Chcemy, aby Twoj produkt stuzyt Ci jak najlepiej. Z tego
powodu przed uzyciem produktu nalezy doktadnie przeczytac catg instrukcje i
zachowac jg jako zréodto informacii.

@ Instrukcja obstugi pomoze Ci szybko i bezpiecznie korzystaé z produktu.
[ ]

- Przed zainstalowaniem i uzyciem produktu nalezy przeczytac instrukcje obstugi.

- Przestrzegacd przede wszystkim wskazowek bezpieczenstwa. Instrukcje obstugi
nalezy przechowywac w tatwo dostepnym miejscu, aby w przysztosci mogta by¢
potrzebna.

- Zapoznac sie réwniez z pozostatg dokumentacjg dotgczong do produktu.

- Nalezy pamietac, ze niniejsza instrukcja obstugi moze dotyczy¢ réwniez innych
modeli.

- Postepuj zgodnie z instrukcjg, aby korzysta¢ z urzadzenia w sposéb efektywny pod
wzgledem zuzycia energii.

- Twoje urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego. Nie nadaje sie do uzytku
komercyjnego.

- Nasza firma nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia lub szkody spowodowane
nieprzestrzeganiem zalecen zawartych w instrukcji obstugi.

UWAGA! Przeczytaj uwaznie srodki ostroznoscii przestrzegaj ostrzezen, aby unikna¢
pozaru, porazenia prgdem iobrazen.

OSTRZEZENIE! Nie uzywac, jesli czesci produktu sa uszkodzone lub zniszczone!
Skontaktuj sie z najblizszym autoryzowanym sprzedawca. Nie oferujemy bezptatnego
serwisu montazowego. Montaz i jego koszty pokrywane sg przez klienta.

[®] UWAGA: Wartosci deklarowane w oznaczeniach na produkcie lub innych
dokumentach drukowanych dostarczanych wraz z produktami sg wartosciami
uzyskanymi w srodowisku laboratoryjnym zgodnie z odpowiednimi normami. Wartosci
te moga sie réznié¢ w zaleznosci od warunkow uzytkowania i otoczenia produktu

[*1 Produkt moze sie rézni¢ z uwagi na opcje.

Produkt ten zostat wyprodukowany z poszanowaniem przyrody zaktadach, ktére

szanujg srodowisko naturalne. c €

Zgodnosc¢ z rozporzadzeniem WEEE.
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ODTRZEZENIE
1. Napiecie robocze wynosi 230V~ volt, nie nalezy pracowac przy nizszych lub wyzszych
napieciach.
2. Potaczenia elektryczneiinstalacyjne produktu muszg by¢ wykonane przez
autoryzowany personel serwisowy.
3. W linii zasilajgcej nalezy zawsze stosowac bezpiecznik.
4. Podtacz produkt do gniazdka z uziemieniem.
5. Nie usuwaj ani nie deformuj etykiety identyfikacyjnej urzadzenia zawierajacej
informacje o urzadzeniu, zamontowanej lub przytwierdzonej do korpusu produktu, w
przeciwnym razie urzadzenie straci gwarancje.
6. Materiaty opakowaniowe nalezy przechowywac z dala od dzieci, poniewaz mogg one
stanowic¢ zagrozenie.
7. Nie nalezy wktada¢ wtyczki do gniazdka bez zakonczenia procesu instalacji ptyty
grzewczej.
8. W kuchenkach indukcyjnych nie obserwuje sie nagrzewania. Ciepto mozna
zaobserwowac tylko po zdjeciu garnka z ptytu po zakoriczonym gotowaniu.
9. W przypadku korzystania z ptyty w miejscach znajdujgcych sie w poblizu dzieci,
osobami odpowiedzialnymi musza by¢ osoby nadzorujace, a osoby niepetnosprawne
fizycznie lub umystowo, bgdz nieposiadajgce wiedzy i doswiadczenia (w tym dziecii
osoby starsze) nie moga korzystac z urzadzenia bez nadzoru oséb odpowiedzialnych.
Dzieciom w wieku 8 lat i starszym oraz osobom niepetnosprawnym umystowo lub
fizycznie albo nieposiadajgcym wiedzy i doswiadczenia nie wolno uzywac tego
urzgdzenia, chyba ze towarzyszy im osoba nadzorujgca lub otrzymaty instrukcje
dotyczace bezpiecznego uzytkowania produktu i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
10. Ptyta musi by¢ zainstalowana i oddana do uzytku przez uprawnionego technika.
Producent, autoryzowany nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody, ktére moga
powstac w wyniku wadliwego wstawienia i montazu przez osoby nieuprawnione nie
ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody.
11. Ptyte grzewczg nalezy okresowo czysci¢. Natychmiast wytrzec rozlany olej lub inne
odpady, w przeciwnym razie moze wystgpic¢ zagrozenie pozarowe.
12. Materiaty tatwopalne i wybuchowe nalezy trzymac z dala od ptyty grzewcze;j.
13. Nalezy najpierw postawi¢ garnek, a nastepnie wtgczy¢ odpowiedni palnik. W innym
wypadku moze dojs¢ do btedu.
14. W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego musi on zosta¢ wymieniony przez
producenta, jego przedstawiciela serwisowego lub osobe o podobnych kwalifikacjach.
15. Poniewaz ptyta indukcyjna wytwarza pole magnetyczne, moze miec szkodliwy
wptyw na osoby korzystajgce z urzadzen takich jak rozrusznik serca lub pompy
insulinowe.
Btedy montazowe
*Nie umieszczad niczego w odlegtosci 50 cm wokdt catego obwodu urzadzenia, nie
nalezy przykrywac urzadzenia, w przeciwnym razie moze doj$¢ do przegrzania,
ktore moze spowodowac pozar.
* Materiaty tatwopalne i wybuchowe trzymac z dala od ptyty grzewcze,j.
* Do czyszczenia urzgdzenia nie uzywac tatwopalnych srodkdw czyszczacych, takich
jak benzyna, nie uzywaj urzadzenia w kuchniach, w ktérych moga wystepowac
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tatwopalne gazy.

*Nie nalezy stawiac garnkow szybko i gwattownie na ptycie grzewczej.

* Elektryczne ptyty grzewcze s wyposazone w zaawansowang technologie "Indukcja”.
Na indukcyjnych ptytach grzewczych nalezy uzywac naczyn przystosowanych do
gotowania indukcyjnego, co pozwala zaoszczedzic czas i energie, w przeciwnym razie
ptyta grzewcza nie bedzie uzywana.

* Do ptyt indukcyjnych nalezy uzywac wytacznie naczyn z ptaskim dnem. Naczynia
kuchenne odpowiednie do gotowania na ptytach indukcyjnych sa uznane przezich
producentow za odpowiednie do gotowania na ptytach indukcyjnych oznaczonych
jako.

*Nie ktasc¢ ostrych przedmiotoéwna ptycie.

* Ostroznie obchodz sie z garnkiem na ptycie, nie upuszczacé garnkow.

UWAGA! W dolnej czesci tej ptyty grzewczej znajduje sie wentylator.

* Jesli pod ptytg grzewcza znajduje sie szuflada, nie nalezy w niej trzymac matych lub
ostrych przedmiotow, papieru lub scierek do naczyn. Przedmioty te moga zostac
zassane i uszkodzi¢ wentylator lub pogorszyc chtodzenie.

* Miedzy wnetrzem szuflady a wlotem wentylatora musi by¢ co najmniej 2 cm.

* Dzwiek wentylatora: Ptyta grzewcza jest wyposazona w wentylator, ktory jest
automatycznie uruchamiany w zaleznosci od temperatury produktu.

Wentylator posiada rézne poziomy dziatania, wtgcza sie na réznych poziomach w
zaleznosci od temperatury.

Niski szum przypominajacy szum transformatora: Jest to dzwiek wytwarzany przez
technologie indukcyjna. Poniewaz ciepto jest przekazywane bezposrednio do
podstawy naczynia, takie brzeczenie moze by¢ styszalne w zaleznosci od materiatuy, z
ktorego wykonane jest naczynie. Dlatego uzytkownik moze styszec rozne dzwieki
podczas uzywania réoznych typow naczyn.

Trzaski: Podczas gotowania moga by¢ styszalne trzaski. Wynika to ze struktury
podstawy i materiatu, z ktérego wykonane sa naczynia. Jesli naczynie wykonane jest z
roznych warstw przy uzyciu réznych materiatéw, moga byc styszalne trzaski.
Buczenie: Podczas uzywania dwéch stref gotowania po tej samej stronie ptyty grzejnej
zréznymi poziomami gotowania stychac buczenie.

Pusty garnek: Jesli pusty garnek zostanie podgrzany, moze wydawac ondzwiek. Ten
dzwiek ustaje, gdy do garnka wlejesz wode lub wtozysz jedzenie.

7 Jesli powierzchnia dotykowego panelu sterowania zostanie wystawiona na
dziatanie silnej pary, caty system sterowania moze zostac¢ wytgczony i wyemitowany
zostanie sygnat btedu.

[7] Utrzymuj powierzchnie dotykowego panelu sterowania w czystosci.

W przeciwnym przypadu mozna zaobserwowac wadliwe dziatanie.
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Funkcje:
Timer, blokada przed dzie¢mi, poziom P, lewa strona to strefa Flex, prawa strona
cewka.

4-strefowa wewnetrzna ptyta indukcyjna parametry
NR MODEL
ZDJECIE
POGLADOWE
Napiecie
1 wyjsciowe 1 220-240V~50/60Hz
czestotliwosé
3 MOC (W) System przetaczania mocy 2,8 kw/3,5 kw/6,4 kw
PRZEDNI PRAWY PALNIK:190mm, 2000/2800W
g‘;di_(w) TYLNY LEWY PALNIK: 190mm,1500/2000W
4 CEWIf(I TYLNY PRAWY PPALNIK:180mm, 1500/2000W
PRZEDNI LEWY PALNIK:160mm,1200/1500W
STREFA SWOBODNA:190mm*380mm, 3000/3600W

Moc maksymalna dla cewki po tej samej stronie osi:

1. Maksymalna moc strefy Flex jest mniejsza niz3600 W

2. Gdy catkowita moc jest ograniczona, pierwsza operacja bedzie miata
pierwszenstwo, ale dla tej samej strony osi, poziom P (mocy) bedzie miat
pierwszenstwo.
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PLYTY DOMINO STEROWANE DOTYKOWO;

SYMBOL OPIS

WYBOR PALNIKA LUB STREFY

>

BLOKADA PRZED DZIECMI

@

PRZYCISK WLACZ/WYLACZ

PRZYCISK USTAWIEN +/-

-n

PRZYCISK BOOSTER

(o)

PRZYCISKTIMER

ETENEBn

STREFA

GRZEWCZA MAKS. MOC
2000W/2800W (Booster)
1500W/2000W (Booster)
1500W/2000W (Booster)

- 1200W/1500W (Booster)
-
3000/3600W (Booster)
at
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PRZYCISK WtACZ
JWYLACZ

Wtacz: Nacisnij przycisk ,ON/OFF” w trybie gotowosci,
brzeczyk zabrzmi jeden raz. Lampa NIXIE wyswietli ,-". Jesliw
ciggu 1 minuty nie zostanie podjete zadne dziatanie, ptyta
ponownie przejdzie w tryb czuwania.

Wytacz: Po wtaczeniu, nacisnij przycisk "ON/OFF", aby
zatrzymaé moc wyjsciowa, ptyta przejdzie w tryb czuwania.
Cata cewka przestanie emitowaé moc, wentylator bedzie
teraz pracowat na najnizszym poziomie, az zniknie wskaznik
grzania "H".

PRZYCISKI USTAWIEN

Wybrana cewki roboczej i odpowiajacej jej lapmy NIXIE bedzie
migaé, nastepnie nacisnij przyciski “-" i "+", aby dostosowa¢
poziom roboczy, poziom roboczy zostanie wyswietlony na
lampie cyrowej.

BOOSTER

FUNKCJA BOOSTER:
Po wybraniu danej cewki lampa NIXIE zacznie miga¢, nacisnij
przycisk “ §&-YaY *. a wybrana cewka przejdzie w tryb BOOSTER

Poziom pracy ukazany na lampie NIXIE bedzie migat i
wyswietli sie znak “P”, po zatwierdzeniu po 5 sekundach
przestanie migac.

WYLACZENIE FUNKCJI BOOSTER:

Gdy cewka jest w poziomie “P”, nacisnij na przycisk pracy
wybrawnej cewki, odpowiednia lampa NIXIE zacznie miga¢,
nastepnie aby wyjs¢ z funkcji nacisnij pzycisk “ . “.

UWAGA: Poziom BOOST moze dziata¢ tylko przez 5 minut,
po 5 minutach dziatania poziom wrécido 9.

TRYB STREFY FLEX

PO WEJSCIU W TRYB STREFY FLEX Naci$nij jednoczesnie
przycisk cewki w gore i w dét (wiaczony dla cewki A/B strefy
Flex), ptyta przejdzie w tryb strefy Flex, na lampie NIXIE
wyswietli sie:

Cewka A/B
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Cewka w gore lub w dét nie moze wykry¢ patelni, pojawi sie lampa NIXIE.
Uwaga: W trybie strefy Flex mozna uzywac tylko przycisku cewki A,
przycisk cewki B nie dziata.

WYJSCIE Z TRYBU STREY FLEX: Aby wyjé¢ z trybu strefy flex, naci$nij
jednoczesnie przycisk wyboru cewki w goére i w dét przez 1 sekunde,
powiazana cewka wréci do poziomu O po wyjsciu z trybu.

USTAWIANIE POZIOMU: w trybie strefy flex,

USTAWIANIE POZIOMU: Regulacja poziomu: nacisnij przycisk wyboru
cewki do regulacji, gdy jest w trybie strefy flex. W tym czasie dwie lampy

NIXIE cewki beda miga¢ jednoczesnie w trybie bezstrefowym, a nastepnie
wyreguluj poziom, naciskajac przycisk ustawienia poziomu. Po zakornczeniu
operacji, lampy NIXIE beda miga¢ przez 5 sekund, po potwierdzeniu
wytacza sie po 5 sekundach.

W procesie ustawienia poziomu, lampy NIXIE dwéch cewek musza
niezaleznie wyswietlaé zawartos¢ podzielona na nastepujace stany:

OPERACJA WYBORU POZIOMU

Jedna cewka
SREFA Lampa NIXIE 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P
FLEX

A/B

Jedna cewka
Lampa NIXIE n

Reczne ustawianie czasu i wyswietlanie. Gdy w trybie strefy Flex, reczne
ustawienie timera dla cewki grzewczej, najpierw nacisnij odpowiedni
przycisk wyboru cewki, a nastepnie lampy NIXIE dla dwéch cewek zaczna
migaé, nastepnie dotnik przycisku, . “ w tym czasie pozycja
dziesietna lampy

NIXIE bedzie wtaczona, co oznacza, ze pomysinie ustawiono odpowiednia
funkcje timera cewki.

Poczatkowy czas ustawienia timera recznego wynosi 10 minut. Po
zakonczeniu operacji odpowiednia cewka pozycji dziesietnej lampy

NIXIE bedzie wtaczona.

FUNKCJA
TIMER

FUNKCJA TIMER: Zawiera funkcje sterowania timerem (timer domysiny i
timer reczny) oraz funkcje przypominania o timerze.
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TIMER DOMYSLNY: Jesli czas timera nie zostanie ustawiony dla kazdej cewki,
zostanie uruchomiona domysina funkcja timera dla kazdej cewki.Domyslny czas
timera zostanie ustawiony w zaleznosci od poziomu pracy kazdej cewki.

Po uptywie domysinego czasu timera, odpowiednia pracujaca cewka wytaczy sie
automatycznie.

TIMER RECZNY: Czas timera moze by¢ ustawiony dla kazdej cewki jednoczesnie w
czasie pracy.

Po uptywie ustawionego czasu, odpowiednia cewka automatycznie przestanie
dostarczac energie, a brzeczyk bedzie ostrzegat przez 30 sekund;

Jesli uzytkownik uruchomi maszyne w ciggu 30 sekund, brzeczyk zatrzyma sie.

PRACA TIMERA: Gdy wymagane jest reczne ustawienie timera dla okreslonej cewki,
najpierw nacisnij odpowiedni przycisk wyboru cewki, dana lampka Nixie zacznie
migaé. Dotknij przycisku,” . “w tym czasie odpowiednia pozycja dziesietna
lampy

NIXIE cewki bedzie wtaczona, wskazujac, ze aktualnie ustawiony czas zostat
pomysinie powiazany z wybranym obszarem grzewczym. Poczatkowy czas pomiaru
czasu w recznym trybie pomiaru czasu wynosi 10 minut. Po zakoriczeniu pomiaru
czasu odpowiednia cewka pozycji dziesietnej lampy NIXIE bedzie wtaczona, co
oznacza, ze pomyslnie ustawiono odpowiednia funkcje timera cewki.

Poczatkowy czas ustawienia timera recznego wynosi 10 minut. Po zakoniczeniu
operacji odpowiednia cewka pozycji dziesietnej lampy NIXIE bedzie wtaczona.

FUNKCJA PRZYPOMNIENIA TIMERA: Co najmniej jedna cewka jest uruchomiona,
dotknij, ”. “aby ustawié czas trwania timera, aby uruchomié funkcje

przypomnienia timera. Co najmniej jedna cewka jest uruchomiona, dotknij, aby
uruchomic funkcje przypomnienia timera. Po wygasnieciu timera brzeczyk bedzie
ostrzegat przez 30 sekund, ale dziatajaca cewka nie zostanie wytaczona; Brzeczyk
wytaczy sie bez zadnej akcji w ciaggu 30 sekund

POZIOM PRACY 1 2 3 4 5 6 7 8 9
CZAS DOMYSLNY
(MINUTY)
CZAS RECZNY
(MINUTY)
1-99
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Pozycja dziesietna lampy NIXIE zacznie miga¢, wskazujac, ze aktualny czas
wyswietlany na lampie to czas timera recznego cewki.

Jesli pozycja dziesietna lampy NIXIE nie miga, oznacza to, ze biezacy czas
wyswietlaniy to czas przypomnienia o warstwie. W stanie timera, jesli odpowiednia
cewka zostanie wybrana przez naci$niecie przycisku wyboru cewki, aktualny czas
wyswietlania jest aktualnie wybranym czasem timera cewki.

BLOKADA
PRZED
DZIECMI

“

Nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk blokady przeddzieémi,” .
wszystkie

przycisku oprocz przycisku wtacz/wytacz zostana zablokowane, na lampie
NIXIE wyswietli sie “LO” nastepnie nacisnij i przytrzymaj klawisz blokady
rodzicielskiej przez 3 sekundy, aby odblokowac te funkcje.

STAN BLOKADY: Gdy ptyta jest w stanie roboczym, stanie czuwania lub jest
wytaczona, aby wejsé w tryb blokady przed dzieémi nacisnij prycisk “ . i
przytrzymaj przez 3 sekundy,w tym czasie rozlegnie si¢ jednorazowy sygnat
dzwiekowy, na lampie

NIXIE pojawia sie komunikat “Lo” i “Lo”, ktéry zniknie po 2 sekundach, po
dotknieciu jakiegokolwiek przycisku pojawia sie komunikat “Lo”.

STAN ZWOLNIENIA BLOKADY: W stanie blokady, jesli nacisniesz i przytrzymasz
przycisk blokady dzieciecej przez 3 sekundy, urzadzenie wyjdzie ze stanu blokady,
a brzeczyk ostrzeze Cie alarmem. W stanie zablokowanym mozna uzywac¢ przycisku
"ON/OFF" oraz przycisku Child Lock. Urzadzenie nie wyjdzie ze stanu
zablokowania, dopdki nie zostanie odblokowane.

TABELA REGULACJI MOCY:
Aby mie¢ pewnosg¢, ze ptyta grzewcza zostanie wytaczona, mozna ustawi¢ moc na
60 sekund, jak w ponizszej tabeli.

LEVEL |1 2 3 4 5 6 7 8 9 BOOST
(w)
POWER
0160 50 100 150 200 250 350 600 1000 1200 1500
180 75 150 200 250 350 600 1000 | 1300 1500 2000

®190*190 | 150 200 250 300 350 600 1000 | 1300 1500 2000
®190*190 | 150 200 250 300 350 600 1000 | 1500 2000 2800
®190*385 | 200 300 500 600 700 1200 2000 | 2600 3000 3600
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KODY BLEDOW

__ __ _ _ Czy usterka
POZYCIE TIMER NIXIE| A NiXiE | B NIXIE C NiXiE D NiXiE jest usuwana
TUBE automatycznie?
Btad ptyty F1 E
sterownika lub
btad komunikacji Nie
Btad cewki F3 E
NTC
Nacisnij i 0 E R 3
przytrzymaj przez ERO3
ponad 10 sekund
Przegrzanie E1 E
cewki NTC
Przegrzanie IGBT E2 E Tak
Ochrona przed E3 E
wysokim napieciem
Zabezpieczenie E4 E
przed niskim
napieciem
Usun zabezpieczen ES E
ie cewki NTC
WYMOGI SPECJALNE
Badanie Gdy napiecie wynosi 220 V-240V, Temperatura oleju
temperatury V nalej na pateln.ie 30 mm oleju, powinna by¢
oleju przy niskim temperatura olgju 23°C wfacz Feyvke kontrolowana na
poziomie grz,ewc.za, roz.mlar pat.elnl pow|n|er,1 , poziomie 30-55 C
roboczym byc taki sam jak rozmiar cewki, wro¢ | (odniesienie: norma
do poziomu 1 i nagrzewaj SLG to 30-40 C)
nieprzerwanie przez 30 minut
Badanie Przy napieciu 220 V-240 V nalej na
temperatury patelnie 30 mm oleju, temperaturze |Temperatura oleju musi
oleju przy oleju 23 °C, wiacz cewke grzewcza, | by€ nizsza niz 250°C
wysokim rozmiar patelni powinien by¢ taki sam | (0dniesienie: norma
poziomie jak rozmiar cewki, wré¢ do poziomu 9 |SLG <250°C)
roboczym i nagrzewaj nieprzerwanie
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UZYWANIE PLYTY INDUKCYJNEJ

W kuchenkach indukcyjnych ciepto przekazywane jest bezposrednio do naczynia.
Daje to przewage, oszczedzamy czas i energie podczas gotowania i smazenia.
Urzadzenie jest tatwe w utrzymaniu i czyszczeniu. Kipigce potrawy w naczyniu nie
przypalaja sie bardzo szybko, Natychmiast zwieksza sie lub zmniejszaja transfer ciepta.
Ptyta indukcyjna odcina przekazywanie ciepta, gdy tylko garnek zostanie zdjety z ptyty,
ptyta nie musi by¢ wczesniej wytgczana. Do gotowania indukcyjnego nalezy uzywac
wytacznie przyborow ferromagnetycznych, przyboréw ze stali emaliowanej, przyborow
zeliwnych, przyboroéw ze stali nierdzewnej oraz przyboréw przystosowanych do indukgciji.
Cienkie naczynia stalowe, szklane naczynia ceramiczne, naczynia ceramiczne, naczynia
miedziano-aluminiowe nie nadaja sie do uzytku na kuchenkach indukcyjnych.

W ptytach indukcyjnych energia generowana jest tylko w obszarze zajjnowanym przez
dno garnka na danym palniku. Dno garnka jest wykrywane przez system indukcyjny i
tylko ten obszar jest podgrzewany automatycznie. Jesli podczas gotowania naczynie
zostanie zdjete z ptyty grzejnej, gotowanie zostanie przerwane.
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Odpowiedni Zbyt maty

-
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Otwarta pokrywka Zamknieta pokrywka

Wybér odpowiednich garnkéw

Naczynia nadajgce sie do gotowania indukcyjnego muszg mie¢ ferromagnetyczne dno,
czyli posiadac wtasciwosci magnetyujace, a dno musi by¢ dopasowane do wielkosci
obszaru gotowania. Jesli garnek na strefie gotowania nie zostanie wykryty, umiesc¢ go
na mniejszej strefie gotowania.

Rozmiar i wtasniwosci garnkéw

Wez pod uwage rozmiar i materiat wykonania garnka, aby mogt by¢ on wykryty
przezptyte. Dna wszystkich naczyr musza by¢ idealnie ptaskie i gtadkie.

Mozesz sprawdzi¢, czy Twoje naczynie jest odpowiednie za pomoca testu naczyn.

Naczynie Materiat Wtasciwosci

Zalecane naczynia Naczynie ze stali nierdzewnej w konstrukcji To naczynie rownomiernie
warstwowej, ktére réwnomiernie rozprowadza ciepto, szybko sig
rozprowadza ciepto. nagrzewa i jest fatwo wykrywalne..

Uzyj naczynia ferromagnetycznego
(magnesujacego), takiego jak specjalne
naczynie indukcyjne wykonane ze stali
nierdzewnej

To naczynie szybko sie nagrzewa
i jest tatwo wykrywalne
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Odpowiednie naczynia kuchenne

Dno nie jest catkiem  Jesli pole ferromagnetyczne jest mniejsze

ferromagnetyczne. niz dno garnka, nagrzewa sie tylko pole
ferromagnetyczne. Dlatego ciepto nie jest
rownomiernie rozprowadzane.

Odpowiednie

Zmniejszaja to powierzchnie
ferromagnetycznag, przec co mniej energii
dostaje sie do naczynia. Takie naczynia moga
nie zosta¢ wykryte lub wykryte w
niewystarczajacy sposob i dlatego moga nie
byc¢ wystarczajgco ogrzane.

Dno naczynia z
elementami
aluminiowymi

Naczynia wykonane ze zwyktej cienkiej stali, szkta, gliny,

Nieodpowiednie -y <
miedzi lub aluminium.

Uwagi

- Nigdy nie stosowac ptyt adapterowych pomiedzy ptyta grzewczg a naczyniem.

- Aby unikna¢ przegrzania, nie nalezy podgrzewac pustych naczyn i uzywac naczyn z

cienkim dnem. -

- Wybdr garnka

« Szklista powierzchnia ceramiczna (Vitroceramic) jest odporna na

dziatanie wysokich temperatur i niewrazliwa na duze réznice

temperatur.

- Nie uzywaj szklanej powierzchni ceramicznej jako powierzchni do

stawiania lub krojenia czegokolwiek.

*Uzywaj wytgcznie garnkdw lub patelni zimpregnowanym dnem. :

Ostre krawedzie tworzg rysy na powierzchni. '

Rozpryski moga uszkodzi¢ powierzchnie ptyty i spowodowac pozar.

Nie uzywac garnkéw z dnem wklestym lub wypuktym. ; i

Uzywac tylko garnkow lub patelni z ptaskim dnem. Zapewniajg one

tatwiejszy transfer ciepta.

Gotowanie moze sie rézni¢ w zaleznosci od rodzaju garnka, wielkosci garnka i

wielkosci komory gotowania. W celu uzyskania bardziej jednorodnego wrzenia zaleca

sie stosowanie komor o jeden poziom wiekszych. Zastosowanie wiekszej komory

gotowania nie wptywa negatywnie na zuzycie energii na ptytach indukcyjnych.

Wynika to z faktu, ze ciepto jest wytwarzane tylko w danym obszarze naczynia.

Na ptytach indukcyjnych nalezy uzywacé wytgcznie naczyn odpowiednich do

gotowania indukcyjnego.

Test garnka

Sprawdz, czy Twoje naczynie jest kompatybilne z ptytg indukcyjng, korzystajac z

ponizszych metod.

1. Garnek jest kompatybilny, jesli jego dno przycigga magnes.

2 . Po umieszczeniu kuchenki na ptycie indukcyjneji uruchomieniu ptyty nie wyswietla

sie" Q "naczynie jest kompatybilne. Na ptycie indukcyjnej mozna uzywac garnkow

stalowych, teflonowych lub aluminiowych ze specjalnymi magnetycznymi podstawami,
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ktore maja etykiete lub ostrzezenie informujace, ze nadaja sie do indukcji. Nie mozna
uzywac naczyn szklanych, ceramicznych i ceramicznych, niemagnetycznych ze stali
nierdzewnej z miedzianymi lub aluminiowymi dnami.

Czyszczenie i konserwacja urzadzenia

Aby urzgdzenie dziatato przez dtugi czas, nalezy je starannie czyscic¢ i konserwowac.
Srodki czyszczace

Odpowiednie srodki czyszczace i skrobaczki do szkta mozna naby¢ w dziale obstugi
klienta, w naszych sklepach lub w sklepie internetowym.

UWAGA!

Nieodpowiednie $rodki czyszczgce mogg uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia..

- Nie uzywac¢ nieodpowiednich srodkdw czyszczacych..

- Nie stosowac srodkow czyszczacych na goracej ptycie. Moze to spowodowac
powstawanie $ladow na ptycie.

Nieodpowiednie srodki czyszczace

- Nierozcienczony detergent

. Srodek czyszczacy do zmywarek

- Substancje zrace

- Silne $rodki czyszczace, takie jak sprej do czyszczenia piekarnika lub odplamiacz
« Druciaki

- Myjka wysokocisnieniowa i wytwornica pary

Czyszczenie kuchenki

Ptyte nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu, aby resztki jedzenia nie przypality sie i nie
przywarty.

Wazn: Ptyta powinna by¢ zimna. Jesli na ptycie znajduja sie plamy z cukru, plastiku lub
folii aluminiowej, nie nalezy pozostawia¢ ptyty do ostygniecia.

1. Silne zabrudzenia nalezy usuna¢ dostepna w sprzedazy skrobaczka do szkta.

2. Ptyte nalezy czyscic srodkiem do czyszczenia szklanych powierzni ceramicnych.
Nalezy przestrzegac instrukcji czyszczenia podanych na opakowaniu srodka
czyszczacego.

Wskazowka: Najlepsze efekty czyszczenia uzyskasz stosujac specjalng gabke do
szklanych powierzchni ceramicnych.

Czyszczenie ramy ptyty

Gdy rama ptyty ulegnie zabrudzeniu lub pojawi sie plama po uzyciu, nalezy usungc te
zabrudzeniaiplamy.

Uwaga: Nie nalezy uzywac skrobaczki do szkta.

1. Rame ptyty nalezy przetrzec gorgcag wodg z mydtem i miekka Sciereczka.

Nowe $ciereczki do czyszczenia nalezy doktadnie wyprac przed uzyciem.

2. Osyszy¢ miekka Sciereczka.
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OCHRONA SRODOWISKA

W trosce o nasze srodowisko i zdrowie ludzi ztomowanie sprzetu elektrycznego i
elektronicznego odbywa sie zgodnie z zasadami wtasciwymi dla producenta i
uzytkownika.

Z tego powodu produktu nie mozna wyrzucac¢ do wyznaczonych pojemnikéw na
odpady komunalne, jak wskazuje symbol na etykiecie lub opakowaniu. Uzytkownik
moze oddac go do specjalnego miejskiego punktu zbidrki i odda¢ do ponownego
wykorzystania, recyklingu lub wykorzystania w innym produkcie zgodnie z dyrektywa.

ZUZYCIE ENERGII ﬁ

Szanowni Klienci, —

W celu efektywnego wykorzystania zakupionego produktu pod wzgledem zuzycia
energii i oszczedzania energii w kraju, prosimy o przestrzeganie ponizszych zalecen.
1- Podczas gotowania na kuchence szczelnie zamknij pokrywke garnka, w ktérym
gotuje sie zywnos¢. Ptomien powinien catkowicie dotyka¢ dna garnka i nie powinien
wychodzi¢ poza dno.

2- Przykryj garnki i patelnie dopasowanymi pokrywkami. Gdy garnek nie jest przykryty,
czas gotowania zywnosci jest wydtuzony z powodu utraty ciepta i wody, co powoduje
wieksze straty energii.

3- Nie gotuj wiecej wody niz potrzebujesz. Do ugotowania poraw wystarczy kilka
centymetréow wody.

4- Upewnij sie, ze wielko$¢ naczynia do gotowania jest proporcjonalna do srednicy
ptyty grzewczej. Bardziej ekonomicznym rozwigzaniem jest, gdy ptyta grzewcza tylko
podczas pierwszego gotowania pracuje na duzym ogniu. Nastepnie zalecia sie
dalszegotowanie potrawy na matym ogniu. Na jakis czas przed zakonczeniem
gotowania nalezy wytaczyc¢ ptyte, aby moc wykorzystac pozostate ciepto ptyty.
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