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ACKNOWLEDGMENT GB
Thankyou for purchasingour product. We hope you enjoy using the
many features and benefits it provides.Before using this product please
study this entire instruction manual carefully. Keep this manual in a safe
place for future reference.Ensurethat other people usingthe product
are familiar with these instructions aswell.

Generallnformation

* Thisappliance isdesigned for domestic household useand can be
built into a standardkitchen cabinet or housing unit.

* IMPORTANT: Theadjacentfurniture or housingand all materialsused
in the installationmust be able to withstand a minimum temperature of
100°C above the ambient temperature of the room it islocated in, whilst
in use.

* Certain types of vinyl or laminate kitchen furniture are particularly
prone to heat damage or discolouration at temperatures below the
guidelines given above.

* Any damage causedby the appliancebeing installed in contravention
of this temperature limit, or by placing adjacent cabinet materialscloser
than 4mm to the appliance,will be the liability of the owner.

* Forusein leisure accommodation vehicles,pleaserefer to the
appropriate information givenin the installationinstructions for this
appliance.

* When the ovenisfirst switched on, it waygive off an unpleasantsmell.
Thisisdue to the bonding agent usedfor the insulating panelswithin the
oven. Thisis completely normal, if it does occur,you merely have wait for
the smellto clearbefore putting food into the oven.

* Theappliance and its accessibleparts become hot during use.

* Tisappliance isnot intended for use by persons (including children)
with reduced physical,sensoryor mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unlessor lack of experience and knowledge,
unlessthey have been given supervisionor instruction concerning use
of the appliance by personreponsible for their safety.

* Thisappliance can be used by children aged from 8 yearsand above
and personswith reduced physical, sensoryor mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in asafewayand
understand the hazardsinvolved. Children shallnot play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shallnot be made by
children without supervision.



« Children should be supervisedto ensurethat they do not playwith the
appliance. Thisappliance isnot intended for useby persons (including
children) with reduced physical,sensoryor mental capabilities, or lack
of experience and knowledge, unlessthey have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by person responsiblefor
their safety.

* Do not harsh abrasivecleaners or sharp metal scrapersto cleanthe
glassof the oven.

* During use,the appliance becomes very hot. Care should be taken to
avoid touching heating elementsinside the oven.

* Do not allowchildren to go nearthe oven wheniit isoperating,
especiallywhen the grill ison.

* Ensurethat the applianceisswitched off before replacing the oven
lamp to avoid the possibility of electric shock.

* The use of this appliance for any other purpose or in any other
environment without the expressagreement will invalidate any warranty
or liability claim.

* Your new appliance isguaranteed againstelectrical or mechanical
defects, subject to certain exclusionsthat are noted in Of Guarantee.
Theforegoing does not affect your statutory rights.

* Repairsmay only be carried out by or their authorised service agent.
Environmental note

Thisappliance is marked according to the European directive
2002/96/EC on Wasteelectricaland Electronic Equipment (WEEE).
By ensuring this product isdisposed of correctly, you will help prevent
potential negative consequencesfor the environment and human health,
which could otherwise be causedby inappropriate wastehandling of
this product. The symbol X&' on the product, or on the documents
accompanying the product, indicatesthat this appliance may not be
treated ashousehold waste.Instead it shallbe handed overto the
applicable collection point for the recycling of electrical and electronic
equipment.Disposal must be carried out in accordance with local
environmental regulations for wastedisposal.Formore detailed
information about treatment, recoveryand recycling of this product,
please contact your local city office, your household wastedisposal
serviceor the shopwhere you purchasedthe product.



@ Thisappliance must be correctly installed by a suitably qualified
person, strictly in accordance with the manufacturer’s instructions.

Your safetyis of the utmost importance to. Pleasemake sure that you
read this instruction booklet before attempting to installor usethe
appliance.If you are unsure of any of the information contained in this
booklet, pleasecontact the TechnicalDepartment.

Child Safety

» Strongly recommend that babiesand young children are prevented
from being nearto the applianceand not allowedto touch the appliance
atanytime.

« If it isnecessaryfor younger family members to be in the kitchen,
pleaseensurethat they are kept under close supervisionat all times.
General Safety

* Do not place heavyobjects on the oven door or lean on the oven door
when it isopen, asthis can cause damage to the oven door hinges.

* Do not leave heated oil or fat unattended, asthis isafire risk.

* Do not place pansor baking traysdirectly on the baseof the oven
cavity,or line it with aluminium foil.

* Do not allowelectricalfittings or cablesto come into contact with
areason the appliancethat get hot.

* Do not usethe applianceto heat the room it islocatedin or to dry
clothing.

* Do not installthe appliance next to curtains or soft furnishings.

* Do not attempt to lift or move cooking appliancesby usingthe oven
door or handle, asthis may causedamage to the appliance or result in
injury to the personlifting the appliance.

Cleaning

* Cleaning of the oven should be carried out on aregular basis.

* Great care should be taken whilst using this appliance and when
following the cleaningprocedure.

* IMPORTANT: Theappliancemustbe disconnectedfrom the mains
before following the cleaning procedure.



Installation
@ Thisappliance must be correctly installed by a suitably qualified
person, strictly in accordance with the manufacturer’s instructions.

* Declines anyresponsibility for injury or damage, to person or property,
asaresult of improper use or installation of this appliance.

* Heat, steamand moisture will be created during use of the appliance,
take care to avoidinjury and ensure that the room isadequately
ventilated. If the applianceisgoing to be usedfor prolonged periods of
time, then additional ventilation may be required.

* Pleaseconsult with your qualified installerif you are in any doubt
about the amount of ventilation that you will require.

Specifications
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Cooling fan

* A tangential cooking fan isfitted inside of this appliance,to make the internal
temperature of the oven stable and the externalsurfacetemperature lower.

Product specifications ( It variesaccording to the models.)
« 3 functions - 4 functions - 7 functions

* Energy efficiency class:A/ A+

* Oven capacity:76-88 litres

* LED full programmer

* Cooling fan

* Thermostaticallycontrolled grill

* Double-glazed removable door

* Ovenlight



Standard accessories(It variesaccording to the models.)

Wire Shelves: for grill dishes,cakepan with
items for roasting and grilling.

Universal Pan: Forcookinglargequantities

of food such asmoist cakes,patries, frozen
food etc, or for collecting fat/spillage and meat
juices.

Shelf Placement Watning:

To ensure the oven shelvesoperate safely,
correct placement of the siderailsisimperative.
Thiswill ensurethat during careful removal of the
shelfor tray, hot food items should not slideout.

Securing The Oven To The Cabiet
1.Fitoven into the cabinet recess. )
2.0pen the ovendoor.
3. Togive intermediate spaceto the holesin the furnace 7S i
body fits wood screwafter installing plastic part ” \
Securethe ovento the kitchen cabinet with four fasteners. |1 %@ /'
\
~ 7

Product Carrying Handle

Theremovable carryinghandle in the product is
mounted in the holeson the right and left sidewalls
of the product.(The mounting isasseenin the
picture)




Control Panel(Varies according to the models.)
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1)Oven function selection button
2) Thermostatbutton

3) Oven Timer

4) Full Screen



Firin Programlayicisi/ ZamanGostergesi(Modellere gore farklilik gosterir.)
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Display:
1- Cooking Function Selectoron
2 - Keylock
3 - Time of day

4 - Alarm volume

5 - Displaybrightness
6 - AM/PM icon

7 - Thermostaton

8 - Cookingduration
9 - Cookingendtime
10- Minute minder

Touchbuttons:

Menu Button: Everytouch of this button consequentlyactivates
keylock, time of day (if cooking timer isn’t set), alarmvolume, display
brightness adjustment modes. Related icon apprearson the screen
during adjustment.

Program Button : Everytouch of this button consequentlyactivates
cooking duration, cooking end time (if cooking time isset) and minute
minder adjustment modes. Related icon apprearson the screenduring
adjustment.



Plus(+) Button: Thisbutton isusedto increasethe valueorto activate
afunction in the adjustment modes.When touched for 5 seconds,the
AM/PM time of day mode will be activatedin the clock display.

Minus(-) Button: Thisbutton isusedfor decreasethe valueorto
deactivate afunction in the adjustment modes.

POWER UP; Timerdisconnects the connection of the cooking function
selector connection for safety reasons,the ovenisinoperative.

The (Time of day)icon (&D and aflashing “OFF” appearson the display.
Tobe able to enable the oven, you have to adjust the time of day using
“Plus (+)”and/or “Minus (-)” buttons. Adjustment mode can be ended
by pressingthe “Menu” button or by waiting for 5 seconds,the icon@)
will disappearthen.

CAUTION! In power on condition, the ovenistimer for safetyreasons.
disablesthe function switch (oven). Therefore,the oven cannot be used.
To start using the oven, first set the clock. must

2. OPTIONS

There are key lock activation, 24 hours or 12hours time of day, alarm
tone selection, screenbrightness settings options available.
Setoptions arenot affected by power interrupts.

2.1.Key Lock Feature:

Enabling the key lock can prevent unintended key presses.

To activate the keylock, while not being in any adjustment mode:
1.“Menu” button is pressedonce, the L% (key lock) icon flashesand
"OFF" appearson the display

2.Press“Plus (+)” to activate the child lock. "ON" appearsand the

& (key lock) icon appearssteadily on the display.
Todeactivate the keylock, while not being in any adjustment mode:
1.“Menu” button is pressedonce, the () (key lock) icon flashesand "ON"
appearson the display.
2.Press“Minus (-)” to deactivate the child lock."OFF" appearson and
the @ (keylock)icon disappearsfrom the display



2.2.Time of Day Setting:
Toadjustthe time of day, while not being in any adjustment mode:

1.“Menu” button is pressedtwice, the (9 (Time of Day)icon flasheson
the display.

2.Adjust the time of day using “Plus (+)”and “Minus (-)” buttons.
3.Adjustment mode will be ended by touching the “Menu” button or
waiting for 5 seconds

NOTE: YOU CANNOT SETTHECLOCK IN CASEOF A RUNNING
COOKING PROGRAM

Time of Day 24h/12h selection: The factory default setting isthe "24h"
mode. To switch to the ‘“12h’mode , pressthe “Plus (+)” button for
approximately 5 secondsuntil you hearabeep sound. Do the sameto
switch back to the "24h" mode.

2.3.Alarm Tone Setting
Tochange the alarmtone, while not being in any adjustment mode:

il

1.“Menu” button ispressedthree times. The £])]} (Alarm Volume) icon
flasheson the display.

2.Use“Plus (+)" or “Minus (-)” buttons to selectthe desiredvolume
level.

3. Adjustment mode can be ended pressing“Menu” button or waiting
for 5 seconds.The factory settings is"b-01". Thissetting is the highest
volume.

NOT: NOTE:Adjusted volume level appearson the displayas
“b-01,b-02 orb-03”.

2.4.ScreenBrightness Adjustment:

Tochange the display brightness, while not being in any adjustment
mode:

1.“Menu” button is pressedfour times, The (ScreenBrightness
Adjustment) icon will flashon the display.

2.Use“Plus (+)”and “Minus (-)” buttons to selectthe desired
brightness setting.

3. Adjustment mode canbe ended pressingthe “Menu” button or
waiting for 5 seconds.Thefactory settings is"b-03". Thissetting isthe
highest brightness.



NOTE: The current brightnesslevel appearson the display as
“d-01,d-02 ord-03".

TIMERFUNCTIONS

Auto cooking meansthat the cooking will end automatically according
to aprogram entered by you.

Semi-Automatic Cooking:

Used to start cooking immediately. The desired cooking period isto
be set. -

1.“Program” button is pressed.The = (Cooking time) icon flasheson
the display.

2.“Plus (+)”and “Minus (-)” buttons should be usedto set the desired
cooking time. After the cooking time isset ( after 5 secondsof the last
button press), the _'-='_-:(Cooking time) icon appearssteadily on the display.
Theremaining cooking time startsto count down and isdisplayedin
hours: minutes if longer than 1hour or asminutes: secondsif shorter.
The maximum adjustable cooking time is 10 hours.

3.Do not forget to setthe cooking function and temperature knobsto
desired positions.

3.2.Fully Automatic Cooking:

Thismethod isusedfor starting the cooking not immediately but at a
programmed time of day. Thismethod is alsocalled ‘delayed cooking
1.First, set the cooking period asexplained above.’

2.Consecutively Pressthe “Program” button until the |] (Cooking
End Time) icon flasheson the display.

3.Usethe “Plus (+)”and/or “Minus (-)” button to setthe desired
cookingendtime

4. Setthe cooking function and temperature usingoven function and
thermostat commutator.

The [==|(Cooking period ) and =3{ (Cooking End Time)iconsboth will
be visible on the display.Ther—_'-,.-\ﬂ icon disappearsfrom the screenwhen
the cooking starttime hascome and only the |—?| (Cooking time) icon
will continue to be displayedon the screenalongwith the remaining
cooking time.



When Cooking is Finished;

1. (Cooking period) icon will flashand “End” appearson the display,
awarningtone will be produced for 7 minutesif not cancelled.
2.Pressthe “Program” button to cancelthe warning tone. “End” will
disappearfrom the display.the current time of day will be shown
instead. The oven isnow in manual mode, oven function and
thermostat commutator should be turned off aswell, if not, the oven
will go on heating!

NOTE: Thewarningtone will be muted by any button pressother than
the Programbutton, with the End remainingon the displayand the
oven remaining inoperative.

To cancelapreprogrammed automatic cooking period ;

1.Pressandhold the “Program” button for 3 second. Cooking program
and if it wasminute minder period will cancelled and the timer will act
ascooking isfinished, described above or

1.Pressthe “Program” button, the |3 (Cooking time) icon flasheson
the display.

2.Reset the cooking period on the screento 00:00 usingthe

“Minus (-)” button Thetimer will act ascooking isfinished,described
above.

3.3.Minute Minder:

1.Pressthe “Program” button consecutively 2 or 3 times until the [/ |
(Alarm)icon flasheson the display

2. Use“PIus( )”and “Minus (-)” buttons to setthe minute minder alarm
period. |/ 1| will get steady on the screenafter afew secondsand the
countdown startsand isdisplayed. The maximum adjustable period
is23 hours 59 minutes

When ’_the countdown is completed;

1.The/._\. (Alarm) icon flashes on the display and a buzzer tone is
produced lasting for 7 minutesif not cancelled.

2.Pressany key to cancel the alarmtone . The current time of day will
be shown on the display.



To cancelthe settime;

1.Pressandhold the “Program” button for 3 second. Minute minder
period and if it wascooking program will cancelled.or
1.Pressthe“Program” button, the (Alarm)icon will flashon the display.
2.Resetthe minute minder period to 00:00 usingthe “Minus (-)”
button .

NOTE: In caseof both minute minder and cooking duration count
down, the shorter one isdisplayed

4 OVEN KNOB STATUSINDICATION

4.1Cooking Function Selector:

When the cooking function selectorof the ovenisturned to anyone of
ON positions,the [ 7] (Cooking Function On )icon appearson the
display. T

4.2 Temperature Selector:

Whenever the oventemperature islower than the settemperature,
the 7 (thermostat on)icon appearson the display.

NOTE: Both| [ |and iconswill be off when waiting for a cookingin a
delayed cooking, upon a cooking program end and right after apower
up until the time of day isadjusted.



Control Panel (Varies according to models.)
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1) Mode SelectionButton
2) Ready-made cooking programs
3) Minus Button

4) PlusButton

5) Cooking elements

6) Timermode

7) Thermostatmode

8) Lampbutton

9) Fanbutton

10) Start-Stopbutton
11)On-Off button

Functions

M: MODE: Youcanusethe Mode button to cookin yourown
personalstandards.When you pressthe Mode button, you
can setrespectively the resistanceselection (bottom-top-
bottom and top), cooking degree and duration asyou wish.



=— Ready-made cooking programs:By pressingthis
button, you can cook anything you want from the list without
making additional settings.Forexample;you can usethe
already programmed temperature, resistance status, and
timer by choosing one of the pastry, fish grill or pizzaprograms
~ ™ Arrow keys: You canincreaseordecreaseit with the
arrow keyswhile adjusting the thermostat and timer.
Similarly, after pressing the cooking program, you can
changethe programswith the help of these keys.

ﬁ Cooking elements: Itisthe function usedfor selecting
— the heating element in convectional cooking modes

@ Timer: Itisthe function usedfor setting the cookingtime
of yourfood.

o
n Thermostat: Itisthe function usedfor adjustingthe
cooking degree of your food

Q Lamp: It will help you saveon energyby turning the
interior lighting on and off while cooking.
Fan: Theturbofan feature will help to distribute the hot
airmore homogeneouslywhen one or both of the heating
elements are on. Or you can only work the fan and benefit
from the defrosting feature when the resistancesarenot
turned on.
}"Start - Stop: After settingthe manualcookingprogram
yourselfor after setting the ready-made cooking program you
want, you can start or stop cooking with this button and
continue from where you left. When you stop the cooking
program, you can change the heating element, thermostat
degree, or cooking time aswell.

C)Turn On - Off : Thisisthe function forturning the oven
on and off.



How to Operate the Oven

Power On: When the ovenisplugged in,the alarm
soundsfor along time, the displayand button lighting are
activated for 1second,andafter going off for 0.5 seconds
the oven switchesinto “semi-automatic cooking mode”.
Semi-Automatic Cooking Mode: When the oven
control isturned on for the firsttime, it isactivatedin the
Semi-automatic cooking mode and the resistancelamps
~ flash and the resistanceis selected by touching the ~
and~~buttons. After the resistanceselection is
completed, by touching the {g}button, the temperature
setting is changed and the degree lamp c° flashes.The
desired temperature is set by touching ~» and ~~buttons.
After the temperatureissetby touching the {ctbutton
again,the cooking time issetand the minlamp @flashes.
The desired cooking time isset with~ and”~buttons.
After the resistanceselection, cooking degree and
cooking time areset,cookingis started by touching the p||
button.



Standby: When the p||button ispressedwhile the oven
cooking function isactive, the cooking function changes
into standby mode. Resistanceselection, cooking
degree, and cooking time settings can be changed in

standby mode. S
Lamp: When the s button istouched shortly,the oven

interior lighting lamp turns on for 30 secondsand turns
off. When the button istouched shortly,the oveninterior
lighting lamp turns on for 30 secondsand turns off. When
the button istouched for 0.8 seconds,the lamp lights
up non-stop. It isrecommended to usethe lamp for a
shorttime to control the food during cooking, to saveon

energy.
Fan: When thebutton istouched, the ovenfan motor

becomesactive and the button lighting turns on. Asthe
fan can be activated during the cooking process,the
defrosting feature can be used by working the fan

without the cookingfunction.
Automatic Meal Program:When thisbutton istouched

FO1appears on the screen. By pressing buttons ~»and -~
it ispossibleto choose between FO1and F20. These
define pre-set food menus, seethe usermanual food
menu section for details. After the desired food program
is selected, the cooking processis started by touching
the button.p||



Food list

MENU DEGREE | DURATION SHELF
CAKE (Fo1) 180° 25MINS 3
MOLD CAKE (F02) 180° 37MINS 2-3
CUP CAKE (F03) 180° 27 MINS 2-3
SPONGE (F04) 180° 22 MINS 2-3
BOREK (PIE) (Fo5)|  200° 31MINS 3
PASTRY (F06) 180° 27MINS 3
PIZZA (FO7) 200° 33MINS 3
FLOUR COOKIES (F08) 170° 21MINS 3
SALTED COOKIES (F09) 170° 31MINS 3
APPLE-PIE (F10) 180° 32 MINS 2-3
CHERRY PIE (F11) 180° 22 MINS 2-3
DONUT (F12) 180° 22 MINS 3
CROISSANT (F13) 180° 22 MINS 3
BREAD (F14) 220° 39MINS 3
LASAGNA (F15) 180° 32 MINS 3
GRILLED CHICKEN  (F16) 200° 48 MINS 3
GRILLED MEAT BALLS(F17) 200° 26 MINS 3
GRILLED FISH (F18) 200° 53 MINS 3
BEEF (F19) 200° 48 MINS 3
ARAB KEBAB (F20) 200° 58 MINS 3




Selectinganoven function

* Theoven function selectorknob should be usedto selectthe
particular mode of cooking that you require. The appliance will utilise
different elementswithin the oven cavity,depending on the oven
function that you select. When afunction isselected,the power
indicatorlight will come on.

Oven Functions

OVEN LIGHT: Separatelight control which allowsthe light to be
switched on, even when the ovenisnot cooking.

DEFROST MODE: Thefanrunswithout heatto reduce the
defrosting time of frozen foods. Thetime required to defrost the food
willdepend on the room temperature,the quantity and type of food.
Alwayscheck food packagingfor the defrosting instructions.

FAN OVEN: Thismethod of cooking usesthe circularelement
C2/ while the heat isdistributed by the fan. Thisresultsin afasterand
more economical cooking process.Thefan oven allowsfood to be
cooked simultaneouslyon different shelves,preventing the
transmissionof smellsand tastesfrom one dish onto another.

HALF GRILL MODE: Thismethod of cooking utilisesthe grill
element, which directs heat downwards onto the food. Thisfunction is
suitable for grilling portions of bacon,toastand meat etc.

@ CONVENTIONAL OVEN: (top andlowerelement):Thismethod
of cooking providestraditional cooking, with heat from the top and
lower elements. Thisfunction is suitable for roasting and baking on one
shelfonly.

HALF GRILL MODE: Thismethod of cooking utilisesthe inner
sectionsof the top element, which directs heat downwardsonto the
food. Thisfunction issuitable for grilling portions of bacon, toast and
meat etc.

@ FULL GRILL: Thismethod of cooking utilisesthe innerand outer
parts of the top element, which directs heat downwardsonto the food.
Thisfunction is suitable for grilling medium or large portions of
sausages,bacon, steaks, fish etc.

FAN AND GRILL: Thismethod of cooking utilisesthe top element
in conjunction with the fan,which helpsto provide a quick circulation of
heat. Thisfunction issuitable where quick browning isrequired and
“sealing” the juices in, such assteaks,hamburgers, some vegetables etc.



FAN AND LOWER ELEMENT: Thismethod of cooking utilisesthe
bottom element in conjunction with the fan,which helpsto circulatethe
heat. Thisfunction is suitable for sterilizingand preserving jars.
*On the, the ovenlight will switch on automatically when an oven
function isselected.
Thermostatcontrol button
T)%The oven thermostat control button setsthe required

75 oventemperature. It ispossibleto regulate the

100 temperature within the rangeof 50 -250°C. Rotatethe
250 1155 control button clockwise.

225 200 175

Oven operation lamp
Thislamp will turn onto indicate that the oven heating units arein
operation. Thelamp will turn off when the temperature set with the
thermostat control button isreached.In sucha case,it will cycle at
intervalsduring the cooking period.
You should not put food in the reservoiruntil the correct cooking
temperature hasbeen reached.
Cooking principles
*Refer to the information on the food packagingfor guidance on
cooking temperatures and times. Temperatures and times may vary
according to your personal preferences once you are familiar with the
performance of your appliance.
*You shouldfollow the information given on the food packagingfor this
specialcooking method if you are usingthe ovenwith fan function.
*Ensurethat the frozenfood iscompletely thawed before cooking
unlessthe instructions on the food packagingadviseyou to be able to
cook from with “frozen state”.
*You should preheatthe ovenand put no food insidethe oven until the
oven operation lamp goesout. You may not choose preheating when
usingthe oven mode with fan,but you should extend the cooking time
by approximatelyten minutesfrom the time allowed by the food
packaging.
*Before cooking, check that the unused accessorieshavebeen rem
oved from the oven.
*Place the baking traysin the middle of the oven and leave space
between the traysto allow airto circulate.



*Try to open the door aslittle aspossibleto check the food.

*The oven lamp will stayon during cooking.

Warnings

*Keep the oven door closedwhile usingthe grill function.

*Do not usealuminium foil to coverthe grill tray or to heat the elements
wrapped in aluminiumfoil under the grill. The high reflectivity of the foil
may potentially damagethe grill element.

*Also, you should never cover the baseof the oven with aluminium foil.
*Never put pansor cooking utensilson the baseof the ovenduring
cooking. Theseshould alwaysbe placed on the racks provided.

*The grill heating element becomesextremely hot during operation,
avoid accidentally touching it while handling the food you grill.
*Important: Exercisecaution when opening the door to avoid contact
with hot parts and steam.

*The drip tray handle should only be used when repositioning the drip
tray, not to remove it from the oven cavity. Always useoven gloves
when removingthe drip tray.

*The drip tray handle must not be left in place when the applianceis
opened.



Cleaning and servicing
Cleaning operations should only be carried out when the oven
iscold. The appliance should be disconnected from the mains
supply before starting the cleaning process.
*The oven must be thoroughly cleanedbefore the first time operation
and after every use. Thiswill prevent residualfood from cooking in the
oven cavity. After the residues have been cooked severaltimes,
they aremuch harderto remove.
*Never cleanthe oven surfaceswith steam.
*The oven cavity should only be cleaned with warm soapywater using
asponge or soft cloth. No abrasivecleaning agents should be used.
«Stainsthat appearon the oven floor will be causedby food splashes
orspilled food; these splashesoccur during the cooking process.These
are probably the result of foods cooked at extremely high temperatures
or placed in very small cooking utensils.
*Make surethat the selected cooking temperature is suitable for the
food you cook. Also, make surethat the food isplaced in plates of
sufficient sizeand, where appropriate, in adrip tray.
*The external components of the oven should only be cleaned with
warm soapy water using a sponge or soft cloth. No abrasivecleaning
agents should be used.
«If you are using any form of oven cleaner on your appliance, you should
check with the manufacturer of the cleanerthat this product issuitable
for useon your appliance.



*Damagescausedto the appliance by a cleaning product will not be
repaired free of charge by the authorised serviceevenif the appliance
iswithin the warranty period.

Removableoven ceiling covering

*The applianceis provided with a ceiling covering that must be slid
overthe grill unit.

» The covering must be removed and thoroughly cleaned after every
use of the appliance when you finish cooking.

Do not allow oil and greaseto accumulate in the oven coating asthis
may cause a fire hazard.

Replacingthe ovenbulb

IMPORTANT: Theovenshouldbe disconnectedfrom
the mainssupply before attempting to remove or replace
the ovenbulb.

* Remove all oven racks,drip tray and side rack on the sameside
asthe oven lamp.

*Remove the lamp cover by turning it counter clockwise.
*Turnthe bulb clockwiseand removeit from the holder.
*Replacethe bulb with a25 W/300°C screwtype pygmy bulb.
*Do not useany other type of bulb.

*Replace the lamp cover.

Removing the ovendoor for cleaning

Tofacilitate the cleaning of the oveninterior and external frame,

the door must be removed asfollows:

*There aretwo movable bolts on the hinges.

«If you raiseboth movable bolts, the hingesare separatedfrom the
oven housing.

*You should hold the edgesof the door in the middle and then gently
tilt it towardsthe oven cavity and slowly pull it out of the oven cavity.






*IMPORTANT: Youshould
alwaysmake surethat the door
issupported and placed on safe
materials when cleaning.

*Oven door and door glassshould be cleaned usingadamp cloth and a
smallamount of detergent. The cloth must not come into contact
with any cleaning products or chemicalsin advance.
+Slide the hingesinto their slotsto reinstallthe door and fully open the
door.
«IMPORTANT: Themovablebolts mustbe fixed backto their
original positions before closing the cover.

* Be careful not to remove the hinge lock systemwhile removing
A the door asthe hinge mechanism hasa strong spring.

Removing the inner cover glassfor cleaning

*Do not submergethe doorin water at anytime. Removingthe inner
door glassfor cleaning

*Do not use any abrasive cleaning agents that may causedamage.

*Be awarethat if the surfacesof the glasspanel are scratched, this may
result in dangerousdeterioration.

*The inner door glasscan be removed after removing the 2 screwson
the sidesof the metal upper profile in order to facilitate cleaning.

1.Figure 2.Figure




INSTALLATION

Installation must be carried out by a suitably qualified personin
accordancewith the current versionof the following documents.
*British Regulations and Safety Standardsor the Counterparts of these
documents in European Norms.

*Building Regulations(issuedby the Ministry of the Environment).
*Building Standards

*|[EE Electrical Installation Regulation.

*Electrical Regulationin the Workplace.

Ensurethat the supply voltage marked on the Rating Plate is
compatible with the mainssupply voltage before connecting the
appliance.

WARNING: THIS APPLIANCE MUSTBE GROUNDED.

*This appliance hasa 13A double pole switch fused flat (spur) socket
with 3 mm contact separation and placed in an easilyaccessibleposition
adjacent to the appliance. Theflat (spur) socket is still accessibleeven

if your ovenisplaced in its housing.

LIVE L BROWN

MAINS
YELLOW/GREEN WERCABLE

NEUTRAL N
BLUE

sLoosen and remove the cover from the terminal block to gain accessto
the internal contacts to connect the power cable. Make the connection
by holding the cable in place with the provided cable clamp and
immediately close the terminal block coveragain.

*The ground (yellow/green) conductor must alwaysbe 10 mm longer
than the line conductors if you haveto replace the ovenpower cable.
*Care should be taken to ensurethat the temperature of the mains
supply cable does not exceed 75°C.

+If the mainssupply cable isdamaged, it must be replaced with the
appropriate spareavailable from the PartsDepartment



R 95
Minimum Ventilation 90
for thetop,bottom,

and support racksof the unit 6,\6 !

| Storing space
P
Rear panel

Removethis d
section from
the back

/ Storing space

Rear panel

Baseboard

Minimum ventilation

opening80 cm?

(Thefigure showsthe ventilation and opening requirements required
for the installation of the appliancein ahigh residential unit).

My appliance does not operate correctly

*Oven doesnot work

*Check if the ovenisin manual operation mode.

*Check if you have selected a cooking function and cooking
temperature.

*It seemsthat there isno powerto the ovenandgrill.

*Check that the applianceis correctly connected to the mainssupply.
*Check that the mainsfusesare operational.

*Check that the operating instructions for setting the clockand
switching the applianceto manualoperation mode are followed.

*Thegrill function isworking, but the mainovenis not working.
*Make surethat you have selected the correct cooking function.

*Grill andupperovenunit arenot working or are cut off for long
periods of time during use.

*Allow the ovento cool for about 2 hours.Check if the applianceis
working correctly againwhen it hascooled down.



* My food is not cooked correctly

*Be sureto choosethe right temperature and the right cooking function
for the food you cook. It maybe appropriateto setthe cooking
temperature at plus or minus 10°Cto obtain the best cooking results.
My food is not cooked evenly

*Check that the ovenisinstalled correctly and that it isstraight.
*Check that the correct temperatures and rack positions are used.
*Ovenlamp doesnot work

* Seepage 16and follow the chapter "Replacing the oven bulb".

* My ovenis fogging up

* Steamand fog are natural by-products of cooking foods with a high
water content, suchasfrozen food and chicken.

* You may encounter fogging in the oven cavity and between the oven
door glasses.Thisisnot necessarilyanindication that the appliance is
not working correctly.

* Do not leavefood in the ovento cool afterit iscooked and the oven
isturned off.

* Useclosed containers where applicable when cooking to reduce the
amount of steamthat forms.

IMPORTANT: If yourappliancedoesnot seemto be working correctly,
you should disconnect the appliance from the mainssupply and contact
the nearestauthorised service centre.

DO NOT ATTEMPT TO REPAIR THE APPLIANCE YOURSELF.

#1 screw

It goes through the plastic No.2 washer.later on
It is screwedto the number 3 spacerbush.

It is screwedto the number 4 spacerbush.



COOKING TABLE

Food Name Tray Degree Shelf Pre heating Minute
Cake Available 180 3 None 22-28
Cake in the mold Cake mold 180 2 5 DK 35-45
Pastry Available 200 3 5 DK 30-35
Cookie Available 180 3 5 DK 18-25
Pogaca Available 200 3 5DK 25-30
Pizza Available 200 3 5 DK 20-25
Pie Pie Mold 180 2 5 DK 20-25
Flaked veal Available 220-240 3 5 DK 65-75
Chicken Available 220-240 3 5 DK 55-65
Fish Available 200 3 5 DK 35-40

NOTE: The values given in the table are the results obtained in our laboratory. You could find different values based
on your experience and taste. Pre-heat 5-10 minutes before cooking.



SZANOWNY KLIENCIE! PL
Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze bedg Panstwo
zadowoleni produktu z jego wielu funkgcji i korzysci, jakie zapewnia. Przed
uzyciem tego produktu nalezy doktadnie zapoznac sie z instrukcjg obstugi.
Prosimy zachowac te instrukcje do wykorzystania w przysztosci. Prosimy
upewnic sie, ze inne osoby korzystajgce z produktu rowniez zapoznaty sie z
instrukcja.

Infomacje ogolne

¢ To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i moze by¢
umieszczone w standardowej szafce kuchennej lub w innym wyznaczonym
miejscu do zabudowy.

¢ WAZNE: Sasiednie meble lub obudowy oraz wszystkie materiaty uzyte do
montazu muszg by¢ w stanie wytrzymac temperature o co najmniej 100°C
wyzszg od temperatury otoczenia w pomieszczeniu, w ktérym sg uzywane.

¢ Niektdre rodzaje winylowych lub laminowanych mebli kuchennych s3
szczegdlnie podatne na uszkodzenia cieplne lub przebarwienia w
temperaturach powyzej podanych wartosci.

¢ Sprzedawca nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody
spowodowane przez zainstalowanie urzadzenia z naruszeniem tego
limitu temperatury lub umieszczenie materiatow sasiednich szafek w
odlegtosci mniejszej niz 4 mm od urzadzenia.

¢ W przypadku uzywania w pojazdach przystosowanych do
zakwaterowania nalezy zapoznac sie z odpowiednimi informacjami
zawartymi w niniejszej instrukgji instalacji urzadzenia.

¢ Piekarnik moze wydziela¢ nieprzyjemny zapach przy pierwszym wigczeniu.
Wynika to z zastosowania kleju do paneli izolacyjnych wewnatrz piekarnika. Jest
to catkowicie normalne, jesli pojawi sie nieprzyjemny zapach, nalezy po prostu
poczekac przed wiozeniem potrawy do piekarnika, az zapach zniknie.

¢ Urzadzenie i jego czesci, ktorych mozna dotknac, nagrzewaijq sie podczas
uzytkowania. Nalezy zachowac¢ ostroznos¢, aby nie dotyka¢ nagrzanych czesci.

¢ Obecno$¢ oséb odpowiedzialnych / opiekunéw jest wymagana, gdy
urzgdzenie jest uzywane w poblizu dzieci. Osoby (w tym dzieci i osoby
starsze) niepetnosprawne fizycznie lub umystowo lub nieposiadajgce wiedzy i
doswiadczenia nie powinny mie¢ mozliwosci korzystania z urzadzenia bez
odpowiedniej asysty.

* Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby
niepetnosprawne umystowo lub fizycznie lub osoby nieposiadajace wiedzy i
doswiadczenia tylko wtedy, gdy sg one nadzorowane lub zrozumiaty
instrukcje dotyczace bezpiecznego uzytkowania produktu i zagrozen
zaangazowany.



¢ Dzieci nie mogg bawic sie urzagdzeniem. To urzadzenie nie jest
przeznaczone dla oséb (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajgcych
doswiadczenia i wiedzy, chyba Zze bedg one nadzorowane lub zostang
poinstruowane w zakresie korzystania z urzadzenia przez osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

¢ Nie uzywac silnie $ciernych srodkéw czyszczacych ani ostrych
metalowych druciakéw do czyszczenia szyby piekarnika. Moze to
porysowac powierzchnie i spowodowac trwate uszkodzenie szkia.

e Podczas uzytkowania urzagdzenie mocno sie nagrzewa. Nalezy podjaé
niezbedne $rodki ostroznosci, aby unikngé dotykania nagrzanych czesci
wewnatrz piekarnika.

¢ Nie pozwala¢ dzieciom zblizac sie do wigczonego piekarnika,
zwtaszcza gdy wigczona jest funkacja grill.

¢ Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym, przed wymiang lampki
piekarnika upewni¢ sie, ze urzadzenie jest wytgczone.

¢ Uzywanie tego urzadzenia do jakichkolwiek celéw lub w jakimkolwiek innym
$rodowisku bez wyraznej zgody spowoduje uniewaznienie gwarancji lub
roszczen z tytutu odpowiedzialnosci.

¢ Nowe urzadzenie jest objete gwarancjg obejmujaca usterki elektryczne lub
mechaniczne, z pewnymi wyjatkami okreslonymi w Warunkach gwarancji.
Powyzsze nie ma wptywu na Panstwa prawa ustawowe.

¢ Naprawy mogg by¢ dokonywane wytgcznie przez pracownikow
auoryzowanego serwisu.

Ochrona srodowiska

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z dyrektywg Parlamentu Europejskiego
i Rady 2002/96/WE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Zapewniajac prawidtowg utylizacje tego produktu,
pomagasz zapobiegac potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla
$rodowiska i zdrowia ludzi, ktére mogg wynika¢ z niewtasciwego
postepowania z odpadami tego produktu.

Ten symbol Ena produkcie lub w dokumentacji dostarczonej z produktem
wskazuje, ze tego urzadzenia nie mozna traktowac jako odpadu
komunalnego. Zamiast tego, urzadzenie to nalezy przekazac¢ do odpowiednich
punktéw zbidrki, zajmujgcych sie recyklingiem sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Utylizacja musi by¢ zgodna z lokalnymi przepisami
$rodowiskowymi dotyczgcymi usuwania odpadow. Aby uzyskaé wiecej
informacji na temat przetwarzania, odzyskiwania i recyklingu tego produktu,
nalezy skontaktowac sie z lokalnym urzedem miasta, stuzbg utylizacji
odpaddéw domowych lub sklepem, w ktérym zakupiono produkt.



& To urzadzenie musi by¢ zainstalowane prawidtowo i doktadnie wedtug
instrukcji producenta przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.
Jest to niezwykle wazne dla Panstwa bezpieczenstwa. Przed
zainstalowaniem lub uzyciem urzadzenia nalezy zapoznac sie z
niniejszg instrukcjg. W razie watpliwosci co do ktérejkolwiek z
informacji zawartych w niniejszej instrukcji, prosimy o kontakt z
Dziatem Technicznym.
Bezpieczenstwo Dzieci
* Dzieci i niemowleta nie powinny zblizac sie do urzadzenia, zaleca
sie, nalezy dopilnowac aby nie dotykaty one urzadzenia.
« Jesli modzi cztonkowie rodziny muszg przebywac¢ w kuchni, nalezy
upewnic sie, ze sg przez caty czas pod Scistym nadzorem.
0Ogolne zasady bezpieczenstwa
» Nie stawiac ciezkich przedmiotdw na drzwiczkach piekarnika ani nie
opierac sie o nie, gdy sg otwarte, poniewaz moze to spowodowac
uszkodzenie zawiasdw drzwiczek piekarnika.
* Nie pozostawia¢ gorgcego lub podgrzanego oleju bez nadzoru, poniewaz
grozi to pozarem.
» Nie stawiac patelni ani blach do pieczenia bezposrednio na dnie komory
piekarnika ani nie wyktada¢ komory folig aluminiowa.
» Nie dopuszcza¢ do kontaktu urzadzen elektrycznych lub kabli z
nagrzanymi czeSciami urzadzenia.
e Nie uzywac urzadzenia do ogrzewania pomieszczenia ani do suszenia
ubran.
* Nie instalowac urzadzenia w poblizu firan lub tekstyliow domowych.
* Nie prébowac podnosic ani przenosi¢ urzadzenia za drzwiczki lub uchwyt
piekarnika, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie urzadzenia lub
zranienie osoby podnoszacej.
Czyszczenie
e Czyszczenie piekarnika powinno odbywac sie regularnie.
¢ Podczas korzystania z tego urzadzenia i wykonywania procedury
czyszczenia nalezy zachowac najwyzszg ostroznosc.
¢ WAZNE Przed wykonaniem procedury czyszczenia nalezy odfaczyé
urzadzenie od zasilania.



Instalacja

& Urzadzenie musi by¢ zainstalowane przez odpowiednio wykwalifikowang
osobe w prawidtowy sposéb zgodnie z instrukcjami producenta.

e Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za obrazenia lub
uszkodzenia mienia lub osdb spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem
lub instalacjg tego urzadzenia.

* Podczas korzystania z urzadzenia wytwarzane jest ciepto, para i wilgoc,
nalezy nalezy zachowac ostrozno$¢, aby unikng¢ obrazen i upewnic sie,
Ze pomieszczenie jest odpowiednio wentylowane. Jesli urzadzenie ma by¢
uzywane przez dtuzszy czas, moze by¢ wymagana dodatkowa wentylacja.

* W razie watpliwosci co do wymaganej ilosci wentylacji, skonsultuj sie z
wykwalifikowanym monterem.

Cechy techniczne

Q"b

) /\

Péika podporowa Przestrzeri .
wentylacyjna co najmniej 400 cm2 Srodek mm.
(20x20 cm)

Wentylator chtodzacy

*W urzadzenie wbudowany jest wentylator chtodzacy, ktéry utrzymuje stabilng
temperature wewnetrzng piekarnika i niskg temperature powierzchni
zewnetrznej.

Specyfikacja techniczna produktu (rézni sie w zaleznosci od modeli).

- 3 funkcje, 6 funkcji, 9 funkcji

- Klasa efektywnosci energetycznej: A / A+

- Pojemnos¢ piekarnika 76-88 litrow

- Pelny programator LED

- Wentylator chtodzacy

- Grill sterowany termostatem

- Podwadjnie oszklona, zdejmowana pokrywa

- Lampa piekarnika



Kratka do grillowania: czes¢ uzywana do
grillowania lub smazenia oraz pieczenia w
foremkach np. ciast

Taca wielofunkcyjna: Do pieczenia duzych L
ilosci potraw takich jak ciasta, ciastka, mrozonkie®™

itp. lub do zbierania rozlanego / rozchlapanego™;
ttuszczu i sokdw miesnych

Prawidlowe rozmieszczenie potek:

Aby zapewnic¢ bezpieczng prace potek
piekarnika, nalezy je prawidtowo umiescic
miedzy szynami bocznymi. Dzieki temu gorace
kawatki jedzenia nie zsung sie podczas
ostroznego wyjmowania formy lub tacy z
potek.

Mocowanie piekarnika do szafki
1. Umiesci¢ piekarnik we wnece szafki. )
2. Otworzy¢ drzwiczki piekarnika.
3. Zamocowac piekarnik do szafki kuchennej - =

czterema tgcznikami, ktore pasujg do wkretu do / \
drewna po witozeniu plastikowej wkiadki, aby P Ty
uzyskac przestrzen miedzy otworami w korpusie \

piekarnika. e




Panel Kontrolny (wystepuja réznice w zaleznosci od modeli)
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1) Przycisk wyboru funkcji piekarnika
2) Przycisk termostatu
3) Minutnik piekarnika

4) Peilny ekran



Programator Piekarnika / Wyswietlacz Czasu (Wystepuja roznie sie w zaleznosci od modeli.)
1.3. Widok z Gory Wyswietlacza i Klawiszy Dotykowych
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Ekran:

1 —Wigcznik wigczony

2 — Blokada rodzicielska

3 -Zegar

4 - Gto$nos¢ alarmu dzwiekowego
5 - Ustawienia jasnosci ekranu

6 - Wybor zegara AM/PM

7 - Termostat wigczony/wytgczony
8 - Czas pieczenia

9 - Godzina zakonczenia pieczenia
10 - Alarm

Przyciski dotykowe:

Przycisk Menu: Kazde nacisniecie tego przycisku wtgcza po kolei
blokade rodzicielskg, jesli czas gotowania nie jest ustawiony, ustawienie
zegara, ustawienie gtosnosci alarmu i tryb ustawiania jasnosci ekranu, a
podczas ustawiania na ekranie pojawia sie odpowiedni symbol.
Przycisk program: Aktywuje tryb ustawiania czasu alarmu, a na
wysSwietlaczu pojawia sie odpowiedni symbol na czas trwania ustawienia.



Przycisk Plus (+):

Stuzy do zwiekszania lub aktywacji wartosci pokazywanej na wysSwietlaczu w
trybach ustawien programéw i menu. Naci$niecie i przytrzymanie przez 5
sekund, gdy zegar jest wysSwietlany na ekranie, spowoduje przetgczenie na
wyswietlanie zegrau 12h. Do trybu 24-godzinnego mozna powrdci¢ w ten sam
sposob.

Przycisk Minus (-): Stuzy do zmniejszania lub dezaktywacji wartosci
pokazywanej na wyswietlaczu w trybach ustawien programéw i menu.

PO PODLACZENIU PIEKARNIKA DO PRADU; Pojawia sie ikonka {Ej
(Zegar) i migajacy napis “OFF”. Aby rozpocza¢ uzywanie piekarnika ustawic
godzine za pomocg przyciskéw “Plus (+)"i“Minus (-)".

Po ustawieniu godziny dotkna¢ przycisku “Menu” lub odczekac¢ 5 sekund aby
wyjsc¢ z trybu ustawien. Ikona (5 (Zegar) zniknie.

UWAGA! W stanie power on, timer wytgcza przetgcznik funkcji piekarnika
(piekarnik) ze wzgledéw bezpieczenstwa. W zwigzku z tym nie mozna
uzywac piekarnika. Aby rozpocza¢ korzystanie z piekarnika, nalezy najpierw
ustawic¢ zegar.

2. OPCJE REGULACII

Dostepna jest aktywacja blokady klawiszy, wybdr wyswietlania w trybie
24- lub 12-godzinnym, wybor dzwieku alarmu, opcje regulacji jasnosci
ekranu. Opcje te sg zapisywane w pamieci systemu, aby nie miaty na nie
wplywu przerwy w dostawie pradu.

2.1. Funkcja blokady przyciskow:

Funkcja blokady przyciskdw zapewnia ochrone przed przypakowym lub
niechcianym wcisnieciem przyciskow.

Aby aktywowac blokade przyciskdw, bez wchodzenia w zadne menu,
wybracodpowiednio.:

1.Po jednokrotnym wcisnieciu przycisku “Menu” pulsacynie pali sie ikonka (i
(Blokada klawiszy).Na ekranie widoczny jest napis “OFF”.

2. Wigczenie blokady rodzicielskiej nasteuje poprzez dotkniecie przycisku"Plus (+)".
(Na ekranie widoczny jest napis“"ON”a na wyswietlaczu wigczona jest ikona
() (Blokada przyciskdw). Aby wytgczy¢ blokade przyciskéw:

1. Dotknac przycisk “Menu” (5 miga ikonka (Blokada przyciskow)

(Na ekranie widnieje napis“ON")

2. Przyciskiem “Minus (-)” mozna wytgcz¢ blokade przyciskow. (Na ekranie
widnieje napis “OFF” i ikonka & (Blokada przyciskéw) znika z ekranu).



2.2, Ustawienia Zegara:
Aby ustawi¢ zegar na piekarniku po raz pierwszy, nie wchodzac w
zadne menu, nalezy po koleji:
1.Dotkng¢ przycisku “Menu” 2 razy, na ekranie pojawi sig

migajgca ikona (Y (Zegar).
2. UstawiC godzine za pomocg przyciskow"Plus (+)" i “Minus (-)"
3. Po ustawieniu godziny nalezy zakonczy¢ tryb ustawiania dotykajac przycisku
"Menu" lub odczekac¢ 5 sekund.
Wybdr widoku godziny 24/12h: Jako domysiny ustawiony jest tryb 24-godzinny.
Aby przej$¢ na tryb 12-godzinny (AM/PM), dotkna¢ przycisku "Plus (+)" przez 5
sekund, gdy nie jest ustawiony zaden tryb, a czas jest wyswietlany na
wyswietlaczu. Zmiana trybu zostanie potwierdzona sygnatem dzwiekowym. W
trybie 12-godzinnym na wyswietlaczu pojawia sie ikona "AM" lub "PM". Ta sama
procedura jest uzywana do przetgczania na drugi tryb.

2.3. Ustawienia tonu alarmu dzwiekowego:

Aby zmienic¢ ton alarmu dzwiekowego, nie wchodzac w zadne menu, nalezy
po koleji:

L. Dotkn?c’ przycisku “Menu” 3 razy, na ekranie pojawi si¢ migajgca
ikonka &J!

] (Gtosnos¢ alarmu dzwiekowego)

2. Ustawi¢ wybrang gtos$nos¢ za pomocg przyciskow “Plus (+)” ve “Minus
(_)II

3. Po ustawieniu gtosnosci zakonczy¢ tryb ustawien dotykajgc przycisku
"Menu" lub odczekujgc 5 sekund. Domysinym ustawieniem fabrycznym
jest "b-01", ktdre jest najwyzszym poziomem gto$nosci.

UWAGA: Ustawiony poziom gtosnosci jest wyswietlany na wyswietlaczu jako "b-
01, b-02 lub b-03", a odpowiednia ikona znika z wyswietlacza po zakoriczeniu
trybu ustawien.

2.4. Ustawienia jasnosci ekranu:

Aby zmienic¢ ton alarmu dzwiekowego, nie wchodzac w zadne menu, nalezy

po koleji

1. Dotkngc przycisku “Menu” 4 razy, na ekranie pojawi sie migajgca

ikonka (Ustawienia jasnosci ekranu).

2. Ustawi¢ jedng w trzech dostepnych jasnosci za pomoca

przyciskow “Plus (+)” i “Minus (-)"

3. Po dostosowaniu ustawienia jasnosci, dotkng¢ przycisk "Menu" lub
odczekac 5 sekund, aby zakonczy¢ tryb ustawien. Domysine ustawienie
fabryczne to "d-03", czyli warto$¢ najjasniejsza.



UWAGA: Ustawiony poziom jasnosci jest wyswietlany na wyswietlaczu
jako "d-01, d-02 lub d-03", a odpowiednia ikona znika z wyswietlacza
po zakonczeniu trybu ustawien.

1.2. Minutnik:
Minutnik w piekarniku moze by¢ uzyany jako timera ostrzegawczy lub
przypomnienie. Aby ustawi¢ godzine alarmu, odpowiednio:

1. Dotkng¢ przycisku “Program” 2 razy (podczas pieczenia 3 razy) na
ekranie pojawi sie migajagca ikonka £\ (Alarm).

2. Dotkna¢ przyciskéw "Plus (+)" i "Minus (-)", aby ustawi¢ zgdany
czas alarmu. Po ustawieniu alarmu, odpowiednia ikona pozostaje
pods$wietlona na wyswietlaczu i jest widoczna na wyswietlaczu do
momentu zresetowania czasu alarmu. Maksymalny czas ustawienia
wynosi 23 godziny 59 minut.

Po uptywie czasu alarmu

1. Na wyswietlaczu miga ikona (Alarm) i zaczyna rozbrzmiewac 7-
minutowy sygnat alarmowy.

2. W celu anulowania alarmu nalezy nacisng¢ dowolny przycisk, a
wysSwietlacz powrdci do wysSwietlania godziny.

Anulowanie ustawionego alarmu;

1. Ustawiony alarm mozna anulowac poprzez nacisniecie przycisku

"Program" przez ok. 3 s.

Lub

1. Dotkngc¢ przycisku "Program", az bedzie migac ikona (Alarm).

2.“Dotkniecie przycisku "Minus (-)" spowoduje ustawienie godziny
alarmu na "00:00" i anulowanie alarmu przypomnienia.

UWAGA: Jesli ustawiono czas alarmu, na wyswietlaczu pojawi sie
pozostaty czas do wiaczenia alarmu



Panel kontrolny (wystepuja roznice w zaleznosci od
modeli.)

1) Przycisk wyboru trybu
2) Automatyczne tryby pieczenia
3) Przycisk minus

4) Przycisk plus

5) Elementy pieczenia

6) Tryb minutnika

7) Tryb termostatu

8) Przycisk lampki

9) Przycisk wentylatora
10) Przycisk start-stop

11) Przycisk wiacz- wytacz

Funkcje

M: MODE: Uzwyajac przycisku Mode, mozna upiec jedzenie
w wiasnych, specjalnych standardach. Po nacisnieciu
przycisku Mode mozna wybrac opor (gora-dét), temperature
gotowania i czas gotowania wedtug wiasnego uznania.



— Automatyczne tryby pieczenia: Dzieki tej funkcji mozna piec
potrawy z naszej tabeli przepisdw bez dodatkowych ustawien. Mozna na
przyktad wybrac jeden z programéw Ciasto, Grillowana ryba lub Pizza i
korzystac z juz zaprogramowanej temperatury, wyboru elementu grzewczego
i minutnika.
~ Przyciski kiernkow: Kierunek przy ustawianiu termostatu i
minutnika mozna zwieksza¢ lub zmniejszac za pomocg przyciskéw.
W ten sam sposdb, po naci$nieciu programu gotowania,
mozna zmienia¢ programy za pomoca tych przyciskow.

E Elementy pieczenia: Jest to funkcja stuzaca do wyboru
elementu grzejnego w trybach pieczenia konwekcyjnego.

(3) Minutnik: Jest to funkcja stuzaca do ustawiania czasu
pieczenia positkow.

o
n Termostat: Jest to funkcja stuzaca do regulacji
temperatury przyrzadzania potraw.

(';) Lampka: Lampke wewnatrz mozna wylgczy¢ lub
wigczy¢ w dowolnym momencie pieczenia aby zaoszczedzi¢
czas i pienigdze.

()Wentylator Dzieki funkcji turbo wentylatora mozna
zapewnic bardziej jednorodng dystrybucje gorgcego powietrza,
gdy jeden lub oba elementy grzewcze sg wtgczone. Mozna tez
uruchomic tylko wentylator, gdy elementy grzewcze nie sg
wigczone i korzystac z funkcji rozmrazania.

Nl Start- Stop: Po wyborze programu pieczenia manualnego
lub Zadanego programu pieczenia automatycznego za pomoca
tego przycisku mozna rozpoczac lub zatrzymac pieczenie lub
wznowic je od miejsca, w ktorym zostato ono zatrzymane. Mozna
rowniez zmieni¢ element grzewczy, temperature termostatu lub
czas pieczenia po zatrzymaniu programu.

UWIa_cz- Wytacz: Funkcja wtacznania i wytgczania
piekarnika.



Jak witaczyc¢ piekarnik

Podtaczenie do zasilania: Po podtgczeniu
piekarnika do pradu przez dtuzszy czas rozbrzmiewa
alarm, na 1 sekunde wiacza sie podswietlenie
wysSwietlacza i przyciskow, po 0,5 sekundy piekarnik
przechodzi w "tryb pieczenia pétautomatycznego".

Tryb pieczenia recznego:

Przy pierwszym wigczeniu sterowania piekarnika w trybie
gotowania recznego migajg lampki oporu =, a opor
wybiera sie dotykajac przyciskow = i #~ Po
zakonczeniu wyboru oporu, poprzez dotkniecie przycisku
© rozpoczyna sie ustawianie temperatury, a lampka
stopni c® miga. Zadang temperature ustawia sie
dotykajac przyciskow ~* i #~ ., Po ustawieniu
temperatury nalezy ponownie dotkngc przycisku@, aby
przejs¢ do ustawienia czasu pieczenia, miga lampka min
@ , Zadany czas gotowania ustawia sie za pomoca
przyciskOw ~* i #~ Po ustawieniu wyboru oporu,
temperatury pieczenia i czasu pieczenia, proces pieczenia
rozpoczyna sie poprzez dotkniecie przycisku M.

Pauza: Przy aktywnej funkcji pieczenia nacisniecie
przycisku Pl spowoduje zatrzymanie funkcji pieczenia. W
trybie pauzy mozna zmienic¢ ustawienia wyboru oporu,
stopnia gotowania i czasu gotowania.

Wentylator: Po dotknieciu przycisku (3%) wigcza sie silnik
wentylatora piekarnika i wigcza sie podswietlenie
przycisku. Wentylator moze by¢ wtgczony podczas
pieczenia lub mozna korzysta¢ z funkcji rozmrazania bez
funkcji pieczenia poprzez witgczenie wentylatora.



Lampka:

Ktorkie dotkniecie przycisku‘:" wigcza i wytgcza
oéwietlen_ig wnetrza piekarnika na 30 sekund. Dotkniecie
przycisku'y’ wigcza i wylgcza oswietlenie wnetrza
piekarnika na 30 sekund. Dotkniecie przycisku §'przez
sekundy wtgcza lampke na state. Zaleca sie uzywanie
lampki przez krétki czas do sprawdzenia potrawy podczas
pieczenia, aby unikng¢ marnowania energii.

Automatyczne programy pieczenia:

Po dotknieciu tego przycisku na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat FO1. Przyciskami = i »~ wybrac¢ pomiedzy FO1
a F20. Przedstawiajg one wstepnie ustawione menu
positkdw, szczegdty znajduja sie w rozdziale menu positkow
w instrukcji obstugi. Po wybraniu zgdanego programu
potraw dotknij przycisku MI, aby rozpocza¢ proces pieczenia.



Tabela Przepisow

MENU STOP CzAS POL
NI KA
KEKS (Fo1) | 180° 25 MIN 3
CIASTO (F02) | 180° 37 MIN 2-3%
MUFINKI (FO3) | 180° 27 MIN 2-3%
BISZKOPT (Fo4) | 180° 22 MIN 2-3%
ZAPIEKANKA (FO5) | 200° 31 MIN 3
BULECZKI (FO6) | 180° 27 MIN 3
PIZZA (FO7) | 200° 33 MIN 3
CIASTECZKA (FO8) | 170° 21 MIN 3
CIASTKA SLONE (F09) 170° 31 MIN 3
TARTA Z JABLKAMI (F10) | 180° 32 MIN 2-3%
TARTA Z WISNIAMI (F11) 180° 22 MIN 2-3%
PACZKI (F12) | 180° 22 MIN 3
CROISSANT (F13) | 180° 22 MIN 3
CHLEB (F14) | 220° 39 MIN 3
LAZANIA (F15) | 180° 32 MIN 3
KURCZAK PIECZONY(F16) | 200° 48 MIN 3
KOTLETY ZAPIEKANE (F17)| 200° 26 MIN 3
GRILLOWANA RYBA (F18) | 200° 53 MIN 3
BEFSZTYK WOLOWY (F19) | 200° 48 MIN 3
MIESO ZAPIEKANE Z 200° 58 MIN 3
WARZYWAMI
(F20)

*  Uklad potek zmienia sie w zaleznosci od regulacji wysokosci Panstwa form




Wybor funkcji piekarnika
 Uzy¢ pokretta wyboru funkgji piekarnika, aby wybrac konkretny tryb
gotowania. Urzadzenie wykorzystuje rézne elementy w obrebie komory
piekarnika w zaleznosci od wybranej funkcji piekarnika. Lampka
wskaznika zasilania zaswieci sie po wybraniu funkcji
Funkcje piekarnika

LAMPKA PIEKARNIKA: Ustawienie sterowania lampka, aby wiaczy¢
lampe nawet wtedy, gdy piekarnik nie pracuje.

TRYB ROZMRAZANIA: Wentylator dziata bez ciepta, aby
skréci¢ czas rozmrazania zamrozonych produktéw. Czas potrzebny
do rozmrozenia zywnosci zalezy od temperatury pomieszczenia,
iloSci i rodzaju zywnosci. Zawsze sprawdzac instrukcje dotyczace
rozmrazania znajdujgce sie na opakowaniu.

PIECZENIE Z WENTYLATOREM: Ta metoda pieczenia wykorzystuje
okragly element C2, podczas gdy ciepto jest rozprowadzane przez
wentylator. Skutkuje to szybszym i bardziej ekonomicznym pieczeniem.
Piekarnik z wentylatorem umozliwia jednoczesne pieczenie potraw na
roznych poétkach, co zapobiega przenoszeniu zapachow i smakow z
jednego dania na drugie.

@ TRYB GRILL: Ta metoda gotowania wykorzystuje element grillowy, ktory
kieruje ciepto na potrawe w dot. Funkcja ta stuzy do opiekania chleba i
nadaje sie do grillowania zywnosci, hp. miesa.

PIECZENIE TRADYCYJNE (grzatka gérna i dolna): Ten sposdb
otowania zapewnia tradycyjne CPiecz_enie_ z wykorszta_nio_am_ ciepta z gorneji
dolnej grzatki. Ta funkcja jest odpowiednia do opiekania i pieczenia tylko na
jednej pofce.
TRYB POL-GRILL: Ta metoda pieczenia wykorzystuje wewnetrzne sekcje
grzatki gornej, ktdre kierujg ciepto w dot na potrawe. Funkcja ta jest
odpowiednia w takich sytuacjach jak opiekanie chleba czy grillowanie miesa.
TRYB PELNY GRILL: Ta metoda pieczenia wykorzystuje wewnetrzng i
zewnetrzng czeS¢ gornej grzatki, ktéra kieruje ciepto w dot na potrawe.
Funkcja ta jest odpowiednia do grillowania srednich lub duzych porcji

___zywnosci, takich jak kietbaski, migso i ryby.

GRILL I WENTYLATOR: Ta metoda pieczenia wykorzystuje
goérng grzatke i wentylator, ktéry pomaga zapewnic szY(bka
cyrkulacje ciepta. Funkcja ta jest odpowiednia do szybkiego
przyrumienienia i "zamknigcia" sokow w potrawach takich jak
steki, hamburgery i niektére warzywa.

WENTYLATOR I GRZALKA GORNA: Ta metoda gotowania

wykorzystuje dolng grzatke w potaczeniu z wentylatorem, ktory
wspomaga cyrkulacje ciepfa. Funkcja ta nadaje sig do sterylizacji i
konserwowania stoikow.



Pokretto kontroli termostatu
_~ Pokretto termostatu piekarnika ustawia wymagana
— - temperature piekarnika. Istnieje mozliwo$¢ regulacji
z, & . temperatury w zakresie 50 - 250°C. Obrdci¢ pokretto w
o prawo.
Lamka pracy piekarnika
Ta lampka zaswieci sie, aby wskazac, ze elementy grzewcze piekarnika sg
sprawne. Lampa wytaczy sie po osiggnieciu temperatury ustawionej na
pokretle termostatu. W tym stanie podczas gotowania
bedzie sie powtarza¢ w odstepach czasu.
Nie umieszcza¢ potraw w komorze do momentu osiggniecia wiasciwej
temperatury gotowania.
Zasady pieczenia
- Wskazowki dotyczace temperatury i czasu gotowania znajdujg sie na
opakowaniu zywnosci. Po zapoznaniu sie z dziataniem urzadzenia,
temperatury i czasy mozna zmienia¢ w zaleznosci od osobistych
preferencji.
- Podczas korzystania z funkcji piekarnika z wentylatorem, nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjami na opakowaniu zywnosci dla
konkretnej metody pieczenia.
- O ile instrukcja na opakowaniu zywnosci nie zaleca "bezposSredniego
pieczenia zywnosci mrozonej", nalezy upewnic sie, ze mrozonki sg
catkowicie rozmrozone przed pieczeniem.
- Nalezy wstepnie rozgrzac¢ piekarnik do momentu zgasniecia lampki
kontrolnej pracy piekarnika i do tego czasu nie umieszcza¢ w nim
potraw. W przypadku korzystania z trybu piekarnika z wentylatorem
mozna poming¢ wstepne nagrzewanie, ale nalezy wydtuzy¢ czas
pieczenia o okoto dziesie¢ minut w stosunku do czasu podanego na
opakowaniu zywnosci.
- Przed pieczeniem usungc¢ z piekarnika nieuzywane akcesoria.
- Umieszczajac blachy na srodku piekarnika, pozostawiawi¢ przestrzen
pomiedzy blachami, aby umozliwi¢ cyrkulacje powietrza.
- Nie otwiera¢ drzwiczek piekarnika bez potrzeby.
- Podczas pieczenia lampka piekarnika pozostanje wigczona.



Ostrzezenia
- Podczas korzystania z funkgji grillowania drzwiczki piekarnika muszg by¢
zamkniete.
- Nie uzywac folii aluminiowej do przykrywania patelni grillowej ani do
podgrzewac w trybie grill Zywnosci zawinietej w folie aluminiowg. Wysoki
wspdtczynnik odbijania folii moze potencjalnie uszkodzi¢ element grilla.
- Nigdy tez nie nalezy przykrywac dna piekarnika folig aluminiowa.
- Nie nalezy umieszczac patelni ani naczyn kuchennych na dnie piekarnika
podczas gotowania. Nalezy je zawsze umieszczac na przewidzianych do tego
celu pétkach.
- Grzatka podczas pracy staje sie bardzo gorgca; nalezy unikac
przypadkowego dotkniecia go podczas pieczenia.
- Wazne: Zachowac ostrozno$¢ podczas otwierania pokrywy, aby unikngé
kontaktu z gorgcymi elementami i parg.
- Uchwyt tacy ociekowej powinien by¢ uzywany tylko przy ponownym
wkfadaniu tacy ociekowej, a nie do wyjmowania jej z komory piekarnika.
Podczas wyjmowania tacy ociekowej nalezy zawsze uzywaé rekawic
kuchennych.
- Uchwyt tacy ociekowej nie moze pozostawac na miejscu, gdy urzadzenie
jest wigczone

Czyszczenie i konserwacja

Czyszczenie nalezy przeprowadzac tylko wtedy, gdy

A piekarnik jest zimny. Przed rozpoczeciem czyszczenia
urzadzenie musi by¢ odfgczone od sieci elektryczne;j.
Piekarnik nalezy doktadnie wyczysci¢ przed pierwszym
wigczeniem i po kazdym uzyciu. Zapobiegnie to gotowaniu
sie resztek sktadnikdéw potraw w komorze piekarnika.
Resztki sg znacznie trudniejsze do usuniecia po
kilkukrotnym pieczeniu

« Nie czyscic¢ parg powierzchni piekarnika.

» Wneke piekarnika nalezy czysci¢ wyfgcznie cieptg wodg z mydiem przy
uzyciu gagbki lub miekkiej szmatki. Nie nalezy stosowac Sciernych
Srodkdéw czyszczacych.

e Plamy pojawiajgce sie na podstawie piekarnika bedg spowodowane
rozbryzgami jedzenia lub rozlanym jedzeniem. Rozpryski te wystepuja
podczas procesu gotowania. Prawdopodobnie sg one wynikiem
jedzenia pieczenia w zbyt wysokiej temperaturze lub umieszczonego w
zbyt matych naczyniach.



» Upewnic sie, ze wybrana temperatura pieczenia jest odpowiednia dla
przyrzadzanej potrawy. Upewnic sie rowniez, ze jedzenie jest
umieszczone na odpowiednio duzych talerzach i, w stosownych
przypadkach, na tacy ociekowej.

» Zewnetrzne czesci piekarnika nalezy czysci¢ wytgcznie cieptg wodg z
mydtem przy uzyciu gabki lub miekkiej szmatki. Nie nalezy stosowac
Sciernych Srodkéw czyszczacych.

« Jesli uzywany jest Srodek do czyszczenia piekarnika, nalezy
sprawdzi¢, czy nadaje sie on do uzycia w konkretnym urzadzeniu.

» Uszkodzenia urzadzenia spowodowane przez srodek czyszczacy nie
beda naprawiane bezptatnie przez autoryzowany serwis, nawet jesli
urzadzenie znajduje sie w okresie gwarancyjnym.

Zdejmowana powloki gérnej piekarnika

» Urzadzenie jest dostarczane z powtokg gorng, ktdrg nalezy nasungé
na gorng cze$¢ elementu grillowego.

» Powtoke nalezy usunaé po zakonczeniu pieczenia, a po
kazdym uzyciu urzadzenia nalezy jg dokfadnie
wyczyscic.

Nie nalezy dopuszcza¢ do gromadzenia sie ttuszczu na powtoce
piekarnika, poniewaz moze to spowodowac zagrozenie

pozarowe.
Wymiana zarowki piekarniku

WAZNE: Przed usunieciem lub wymiang zardwki
piekarnia nalezy odtgczy¢ go od zasilania sieci.

Wyjac wszystkie potki piekarnika, tace i potke boczng po
stronie lampki piekarnika

» Wyja¢ obudowe lampki, odkrecajac ja zgodnie z ruchem wskazdwek
zegara.

o Wykreci¢ zarowke zgodnie z ruchem wskazdéwek zegara i wyjac ja z
uchwytu.

o Wymieni¢ zarowke 25 W/300 ° C Srubowa typu pigmy.

* Nie uzywac zadnego innego rodzaju zaréwki.

e Umies¢ lampke z powrotem na miejscu.



Demontaz drzwiczki w celach konserwacji

Aby ufatwic¢ czyszczenie piekarnika i ramy zewnetrznej, drzwiczki nalezy
usung¢ w nastepujgcy sposob:

» Na zawiasach znajdujg sie dwie ruchome $ruby.

* Po podniesieniu obu ruchomych $rub, zawiasy oddzielg
sie od drzwiczek piekarnika.

* Nalezy przytrzymac krawedzie drzwiczek na $rodku, a nastepnie lekko
pochyli¢ je do $rodka piekarnika i powoli wyciggnac jg ze Srodka
piekarnika.

]
Rysunek 2



» WAZNE: Nalezy upewni¢ sie,
ze drzwiczki sg zawsze
podparte, a podczas
czyszczenia nalezy jg postawic
na bezpiecznych materiatach.

» Drzwiczki piekarnika i szybe drzwi nalezy czysci¢ wytacznie za pomocag
wilgotnej szmatki i niewielkiej iloSci detergentu. Sciereczka nie moze
mie¢ wczesniej kontaktu z zadnymi $rodkami czyszczacymi ani
chemikaliami.
 Aby ponownie zatozy¢ drzwiczki, wsung¢ zawiasy w ich szczeliny

i catkowicie otworzy¢ drzwi.

¢ WAZNE: Przed zamknieciem drzwiczek nalezy dokeci¢ ruchome
Sruby z powrotem do ich pierwotnego potozenia.

* Podczas zdejmowania drzwi nalezy uwazaé, aby nie
wyjacé zawiasow, poniewaz mechanizm zawiasdéw ma
silng sprezyne.

* Nie zanurza¢ w wodzie drzwiczek.
Demontaz szyby wewnetrznej w celach konserwacji

e Nie nalezy uzywac¢ zadnych Sciernych srodkow
czyszczacych, ktére mogg spowodowac uszkodzenia.

* Nalezy pamietac, ze zarysowanie powierzchni panelu szklanego,
moze spowodowac niebezpieczne pogorszenie jakosci urzadzenia.
 Aby utatwic czyszczenie, wewnetrzng szybe ostonowg mozna wyjac

po odkreceniu 2 Srub po bokach metalowego profilu gérnego.

Wersja 1 Wersja 2




MONTAZ
Montaz musi zosta¢ przeprowadzony przez odpowiednio wykwalifikowang
osobe zgodnie z aktualng wersjg nastepujgcych dokumentdw.

* Brytyjskie przepisy i normy bezpieczenstwa lub ich odpowiedniki
w normach europejskich. )

¢ Przepisy budowlane (opublikowane przez Ministerstwo Srodowiska).

¢ Normy budowlane

* Przepisy dotyczace instalacji elektrycznych Instytutu Inzynieréw
Elektrykéw i Elektronikéw.

® Rozporzadzenie w sprawie energii elektrycznej w miejscu pracy
Przed podtgczeniem urzgdzenia nalezy upewnic sie, ze napiecie
zasilania oznaczone na Tabliczce znamionowej jest zgodne z napieciem
sieciowym.

OSTRZEZENIE: NiNIEJSZE URZADZENIE MUSI ZOSTAC
UZIEMIONE.

¢ To urzadzenie jest wyposazone w dwubiegunowe przetgczane
bezpiecznikowe gniazdo ptaskie (spur) o natezeniu 13 A, z 3 mm
separacjg stykdw i umieszczone w fatwo dostepnym miejscu obok
urzadzenia. Gniazdo ptaskie (spur) jest nadal dostepne, nawet jesli Twdj
piekarnik jest umieszczony w swojej obudowie.

ZASILANIE FAZA L BRAZOWY

SIECIOWE - T
ZOLTY/ZIELONY 4E KABEL ZASIL.
/

NEUTRALNE N
NIEBIESKI

* Poluzowac i zdjg¢ pokrywe z bloku zaciskéw, aby uzyska¢ dostep
do stykow wewnatrz w celu podtgczenia kabla zasilajgcego.
Wykona¢ pofaczenie, przytrzymujgc kabel za pomoca
dostarczonego zacisku kablowego, i natychmiast ponownie
zamknac¢ pokrywe bloku zaciskéw.

« Jesli trzeba wymienic¢ kabel zasilajacy piekarnika, przewdd uziemiajgcy
(zotty/zielony) musi by¢ zawsze o 10 mm dtuzszy niz przewody linii.

* Nalezy zachowa¢ ostroznos¢, aby temperatura kabla zasilania
sieci nie przekracza 75 ° C.

* W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego nalezy go wymienic
na odpowiedni zamiennik dostepny w Dziale CzeSci Zamiennych



Montaz piekarnika w szafce kuchennej:

Pélka podporowa Przestrzer
wentylacyjna co najmniej 400 cm2

(20x20 cm)

Umieszczenie urzadzenia

e Upewnic sie, ze otwor, w ktdrym umieszczony bedzie piekarnik,
odpowiada wymiarom podanym na powyzszym rysunku.

e Piekarnik musi by¢ umieszczony w obudowie z otworami
wentylacyjnymi pokazanymi w sekcji "Wymaganiach dotyczacych
wentylacji" na nastepnej stronie.

» Upewni¢ sie, ze tylny panel obudowy meblowej zostat zdjety.

Wymagania dotyczace wentylacji

Zdjac ten Zdejmowana szyna nos$na

element z tytu

75mm-90mm szczeli
pomiedzy podstawa
szafy a $ciang za potka
nos$na.

Lista przypoditogowa

Montaz atrapy frontu
szuflady

(rysunek, Wymagania instalacji urzadzenia w standardowej szafce kuchennej,
ukazane wymagania dotyczace wentylacji i przeswitu).



Minimalna
wentylacja dla
potek gérnych,
dolnych i nosnych
urzadzenia

Przestrzen

L magazynowa
Panel tylny gazy

Zdjac ten
element z tytu

/ Przesrzeih magazynowa

Panel tylny A

P
L

Listwa przypodtogowa

Min.otwor went.80cm

(Na rysunku przedstawiono wymagania dotyczace wentylacji i przeswitu
niezbedne do instalacji urzadzenia w wysokim lokalu mieszkalnym).
Moje urzadzenie nie dziata
e Piekarnik nie dziata

* Sprawdzi¢, czy piekarnik jest w trybie pracy recznej.

* Sprawdzi¢, czy wybrana jest funkcja pieczenia i temperatura
pieczenia.

* Wydaje sie, ze nie ma zasilania w piekarniku i grillu.

* Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest prawidtowo podtgczone do
sieci zasilajgcej.

* Sprawdz, czy bezpieczniki sieciowe sg sprawne.

* Sprawdzi¢, czy przestrzegane s3 instrukcje obstugi dotyczace
ustawiania czasu i przetgczania urzadzenia w tryb pracy recznej.

* Funkcja grilla dziata, ale gtdwny piekarnik nie.

* Upewnic sie, ze wybrana jes wtasciwg funkcja gotowania.

« Grill i gérna grzatka piekarnika nie dziatajg lub wytgczaja sie
na dtuzszy czas podczas uzytkowania.

* Pozostawi¢ piekarnik do ostygniecia na okoto 2 godziny. Po
ostygnieciu sprawdzi¢, czy urzadzenie znéw dziata prawidtowo.



 Potrawy nie piekg sie prawidiowo
* Upewnic sie, ze wybrana jest wiasciwa temperatura i wiasciwa
funkcje pieczenia dla przygotowywanej potrawy. Aby uzyskac
najlepsze rezultaty gotowania, warto ustawic¢ temperature
gotowania plus lub minus 10°C.
* Potrawy pieka sie nieréwno
* Sprawdzi¢, czy piekarnik jest prawidtowo zainstalowany i czy jest
wypoziomowany.
¥ Sprawdz, czy stosowane sg wiasciwe temperatury i pozycje
potek.
e Lampka piekarnikka nie dziata
* Patrz strona 16 i postepuj zgodnie z sekcjg "Wymiana zaréwki
piekarnika".
* Piekarnik jest zaparowany
* Para i mgfa to naturalne produkty uboczne gotowania zywnosci o
duzej zawartosci wody, takiej jak mrozonki czy kurczak.
*Mozna zauwazy¢ kondensacje tworzacg sie w komorze piekarnika i
miedzy szybami drzwi piekarnika. Niekoniecznie jest to znak, ze
urzadzenie nie dziata prawidtowo.
*Nie nalezy pozostawiac potraw w piekarniku do ostygniecia po
upieczeniu i wytgczeniu piekarnika.
*Podczas gotowania nalezy uzywac zamknietych pojemnikéw, aby
zmniejszy¢ ilos¢ kondensacji.
WAZNE: Jedli urzadzenie wydaje sie nie dziata¢ prawidtowo, nalezy
odtaczyc je od sieci zasilajgcej i skontaktowac sie z najblizszym
autoryzowanym serwisem. i
NIE PROBOWAC NAPRAWIAC PIEKARNIKA SAMEMU.



TABELA PIECZENIA

POTRAWA FORMA TEMP. POLKA NAGRZANIE MINUT
KEKS Z ZESTAWU 180 3 NIE 22-28
CIASTO FOREMKA DO 180 2 5 MIN 35-45
CIAST
ZAPIEKANKA Z ZESTAWU 200 3 5 MIN 30-35
CIASTECZKA Z ZESTAWU 180 3 5 MIN 18-25
BULECZKI Z ZESTAWU 200 3 5 MIN 25-30
PIZZA Z ZESTAWU 200 3 5 MIN 20-25
TARTA FOREMKA DO 180 2 5 MIN 20-25
TART
WOLOWINA Z ZESTAWU 220-240 3 5 MIN 65-75
KURCZAK Z ZESTAWU 220-240 3 5 MIN 55-65
RYBA Z ZESTAWU 200 3 5 MIN 35-40

Uwaga: Wyniki podane w tabeli sg wynikami laboratoryjnymi. Moga Paristwo sami dostosowac temperature i diugosé
pieczenia zgodnie z Paristwa preferenciami. Zaleca sie nagrzanie piekamika przez 5-10 minut przed przystapieniem do
pieczenia.






